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Z.axi 23. - Pondéli

Hladovi motorkari pobliz domova
(Hairy Bikers Go Local) (2022)
(71"

1. série 8. epizoda

Hjem, Northumberland

Titul naznacuje, Ze hladovi motorkati tentokrat nevyjizdé€ji do Sirého svéta ani do jediného
vybraného regionu, ale procestuji celou svou domovinu — uzemi Spojeného kréalovstvi, aby na své
pouti poznali Zasné, vSestranné talentované majitele restauraci, chovatele a péstitele, pficemz se

A4

Mary Berry pece jednoduse (12)
(Mary Berry's Simply Comforts) (2019)
(35"

1. série 2. epizoda

Temze

Rezisér: Crerar David, Myland Sarah

Serial Mary Berry se to¢i kolem pokrmtl, které jsou mimotadné chutné a kazdému spravi
naladu, ackoli jejich piiprava je pomérné jednoduchd. V Sesti zdbavnych epizodach musi Mary
Casto vzdorovat 1 zivlliim, pokud chce objevit a naservirovat jidla, pro kterd méa vétSina z nas
slabost, at’ uz pochazeji z receptaie Spojeného kralovstvi, nebo z jinych zemi. Jsou mezi nimi
neodolatelné patizské pochoutky, skryté poklady z obou biehit majestatni Temze, kupa tradi¢nich
ingredienci z zirnych irskych pastvin, domaci chuté navozujici utulnou domaci atmosféru, bajecné
mofské plody ulovené u nddhernych motskych brehil Yorkshiru a koufici tepla jidla, ktera za
sychravych skotskych vecerli €lovéka dokonale zahteji. Mary putuje vSemi témito podivuhodnymi
misty, objevuje jejich krasy a Cerpd inspiraci v lokélnich kuchynich. Piln€ ochutnava jejich
nabidku, aby pak divakim pfedvedla jidla, ktera si kazdy snadno sdm uvafi, a piesto vnesou
$petku obveseleni a radosti i do téch nejSedivéjsich dnil. Zahtat lidské srdce a rozveselit dusi tak
jednoduchymi pokrmy, to snad opravdu umi jediné Mary Berry.

Dezerty neprekonatelné Michaely
(Deserturi Magice cu Prajiturela) (2023)
(30"

1. série 4. epizoda

Slavnéd rumunska kralovna dezertii, Mihaela Sava, zve divaky na vzruSujici cestu do svéta
chuti. V kazdé epizod¢ se ocitneme v kouzelné 1i8i mlsani a aromatickych vini, kde se s nami
Mihaela pod¢€li nejen o recepty na tradiéni zdkusky, zdédéné po babicce, ale pfedvede ndm 1
ptekvapivé novinky, které pouZité suroviny kombinuji neobvyklym zplisobem, a tak vznikaji
sladkosti, které plisobi na naSe smysly nejen chuti, ale i barvami. A navic se velmi snadno
ptipravuji. Ke kazdému receptu patii i napoj, ktery vhodné zdirazni sladky charakter a zaroven
osvezujici vlastnosti nabizenych cukrafskych kreaci.

Mistrovské peceni - Nejlepsi z nejlepsich
(Bake Off: The Professionals) (2022)

(58")

5. série 7. epizoda

Chaussons aux Pommes a nadherné viennoserie

V ramci prvni vyzvy musi druzstva vytvofit cukrafskou klasiku, chaussons aux pommes, a
predloZit poroté zbrusu nové viennoiserie. Obou dezertti musi upéct 24 kust, pti¢emz maji na
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09,45:

10,15:
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praci vSehovsudy tfi a ptil hodiny.

Pribéhy ze zahradi kuchyné

(Marcus Wareing’s Tales From The Kitchen Garden) (2023)
(36"

2. série 12. epizoda

Kurata

Marcus Wareing zkouma nové moznosti, jak rozsitit svou sbirku hospodatskych zvirat na
svém malém hospodafstvi ve vychodnim Sussexu, a navstivi mistniho chovatele ekologickych
kurat, aby si osvojil dalsi dvé slepice.

Justininy malajské pochoutky

(Malaysia Gourmet With Justine Schofield) (2023)
(30"

1. série 1. epizoda

Vydejte se do pulzujiciho svéta malajské kuchyné, kde Justine pod vedenim genialniho
Pearlyho Kee zah4ji svou cestu po rusnych trzich Penangu. Odtud se vydai do historické tapiserie
Sarawaku a nabidne své kreativni zpracovani oblibenych malajskych jidel.

Mistrovské peceni - Kanada

(The Great Canadian Baking Show) (2018)
(52"

2. série 6. epizoda

Cokoladovy tyden

Rezisér: Russell Dave

V tomto seridlu pozname deset amatérskych cukrait a cukrarek z riznych ¢asti Kanady,
ktefi se budou muset vyrovnat s fadou tématickych gastronomickych vyzev. Jednotlivé epizody
pozlstavaji ze tii ¢asti: ptiprava jednoho oblibeného dezertu, ukol provéfujici odborné znalosti a
treti je mistrovska vyzva. Po ochutnani a posouzeni hotovych mou¢nikl porota rozhodne, kdo si
vyslouzil titul Mistr cukraf tydne a kdo bude se muset vratit domt. Posledni tfi cukrafi, ktefi v
soutézi zlistanou, uz budou soupefit o titul Cukrarsky mistr Kanady. Je to soutéz plna Zivota, jez
probiha v pratelské atmosféfe a oslavuje nejen hezky osobni vykon, ale i samotnou radost z
peceni.

Tom Kerridge: nedélni obéd

(Tom Kerridge's Sunday Lunch) (2022)
(25"

1. série 6. epizoda

Italie

Toma inspirovaly chuté doméacich italskych kuchyni, a tak zacal pfipravovat lakavé
vegetarianské cannelloni. Nadherné upecené téstoviny jsou plnéné houbami, lilky a raj¢aty, na
vrchu je vrstva beSamelu se syrem. K tomu nabizi chutny ¢esnekovy chléb a salat z Cervené
cikorky a $penatu. Radu italskych chodii uzavira dezert, kterym je dort s polenty s citronem a
rozmarynem. Pfed podavanim se nazdobi Slehackou.

Zachradni kuchyné (12)
(Kerti konyha) (2020)
(30

1. série 4. epizoda
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14,40:

Rezisér: Pataky Csaba

Neni lepsi koteni nez Cerstvy vzduch - proto také neni ndhodou, Ze nejlepsi jsou pokrmy
ptipravené pod Sirym nebem. Mistr kuchaiského uméni Robert Bede vam dokéze, Ze venku se
nemusite omezovat jen na opékani buitii nebo slaniny, a pomtze kazdému, kdo si chce na rozni
nebo v kotliku, prosté nad otevienym ohném uvatit néco v ptirodé nebo v letni kuchyni. Je nacase
si pozvat pratele, pfipravit potiebné ingredience a vaftit, péct, ochutnavat, dobfe si pochutnat a
nasytit se na ¢erstvém vzduchu, v zahrad€, pod korunami stroma!

Sophie Grigson ochutnava Italii
(Sophie Grigson: Slice Of Italy) (2023)
(28"

2. série 4. epizoda

Inovatori

Sophie tentokrat v okoli svého bydlisté mapuje nové napady, nové produkty a napadita
ozvlastnéni tradi¢nich jidel. Novou restauraci, ktera prodava hostiim pokrmy na doma, nektar z
lusku svatojanského chleba, jakoZ i automat, ktery je v provozu 24 hodin denn¢ a nabizi 1
prosecco.

Kolace a nakypy (12)

(Paul Hollywood's Pies And Puds) (2013)
(56"

1. série 19. epizoda

V kazdé z epizod tohoto serialu pfipravuje Paul Hollywood tii pokrmy. Zaroven jezdi po
celém uzemi Spojeného kralovstvi a hleda tradicni, lok4ln¢ zabarvené recepty, jakoz i ptib&hy,
které se k nim poji.

Hladovi motorkari pobliz domova
(Hairy Bikers Go Local) (2022)
(71"

1. série 8. epizoda

Hjem, Northumberland

Titul naznacuje, Ze hladovi motorkati tentokrat nevyjizd€ji do Sirého svéta ani do jediného
vybraného regionu, ale procestuji celou svou domovinu — uzemi Spojeného kréalovstvi, aby na své
pouti poznali Zasné, vSestranné talentované majitele restauraci, chovatele a péstitele, pficemz se

A4

Mary Berry pece jednoduse (12)
(Mary Berry's Simply Comforts) (2019)
(35"

1. série 2. epizoda

Temze

Rezisér: Crerar David, Myland Sarah

Serial Mary Berry se to¢i kolem pokrmtl, které jsou mimotadné chutné a kazdému spravi
naladu, ackoli jejich piiprava je pomérné jednoduchd. V Sesti zdbavnych epizodach musi Mary
Casto vzdorovat 1 zivliim, pokud chce objevit a naservirovat jidla, pro kterd mé vétSina z nas
slabost, at’ uz pochazeji z receptaie Spojeného kralovstvi, nebo z jinych zemi. Jsou mezi nimi
neodolatelné patizské pochoutky, skryté poklady z obou biehit majestatni Temze, kupa tradi¢nich
ingredienci z zirnych irskych pastvin, domaci chuté navozujici utulnou domaci atmosféru, bajecné
mofské plody ulovené u nddhernych motskych brehii Yorkshiru a koufici tepla jidla, ktera za




15,15:

16,10:

16,40:

17,35:

sychravych skotskych vecerli €lovéka dokonale zahteji. Mary putuje vSemi témito podivuhodnymi
misty, objevuje jejich krasy a Cerpd inspiraci v lokélnich kuchynich. Piln€ ochutnava jejich
nabidku, aby pak divakim pfedvedla jidla, ktera si kazdy snadno sdm uvati, a piesto vnesou
$petku obveseleni a radosti i do téch nejSedivéjsich dnil. Zahtat lidské srdce a rozveselit dusi tak
jednoduchymi pokrmy, to snad opravdu umi jedin€ Mary Berry.

Mistrovské peceni - Nejlepsi z nejlepsich
(Bake Off: The Professionals) (2022)

(58")

5. série 7. epizoda

Chaussons aux Pommes a nadherné viennoserie

V ramci prvni vyzvy musi druzstva vytvofit cukrafskou klasiku, chaussons aux pommes, a
predloZit poroté zbrusu nové viennoiserie. Obou dezertti musi upéct 24 kust, pti¢emz maji na
praci vSehovsudy tii a piil hodiny.

Zachradni kuchyné (12)
(Kerti konyha) (2020)
(30"

1. série 4. epizoda
Rezisér: Pataky Csaba

Neni lepsi koteni nez Cerstvy vzduch - proto také neni ndhodou, Ze nejlepsi jsou pokrmy
ptipravené pod Sirym nebem. Mistr kuchai'ského uméni Robert Bede vam dokéze, Ze venku se
nemusite omezovat jen na opékani buitii nebo slaniny, a pomtize kazdému, kdo si chce na rozni
nebo v kotliku, prosté nad otevienym ohném uvatit néco v ptirodé nebo v letni kuchyni. Je nacase
si pozvat pratele, pfipravit potiebné ingredience a vaftit, péct, ochutnavat, dobfe si pochutnat a
nasytit se na ¢erstvém vzduchu, v zahradg, pod korunami stromu!

Mistrovské peceni - Kanada

(The Great Canadian Baking Show) (2018)
(529

2. série 7. epizoda

Francouzsky cukrarsky tyden

Rezisér: Russell Dave

V tomto seridlu pozname deset amatérskych cukrait a cukrarek z riznych ¢asti Kanady,
ktefi se budou muset vyrovnat s fadou tématickych gastronomickych vyzev. Jednotlivé epizody
pozustavaji ze tii ¢asti: ptiprava jednoho oblibeného dezertu, ukol provéfujici odborné znalosti a
treti je mistrovska vyzva. Po ochutnani a posouzeni hotovych mou¢nikl porota rozhodne, kdo si
vyslouzil titul Mistr cukraf tydne a kdo bude se muset vratit domt. Posledni tfi cukrafi, ktefi v
soutézi zlistanou, uz budou soupefit o titul Cukrarsky mistr Kanady. Je to soutéz plna Zivota, jez
probiha v pratelské atmosféfe a oslavuje nejen hezky osobni vykon, ale i samotnou radost z
peceni.

Pribéhy ze zahradi kuchyné

(Marcus Wareing’s Tales From The Kitchen Garden) (2023)
(36"

2. série 13. epizoda

Charcuterie

Marcus Wareing zkouma nové zptsoby rozvoje své farmy ve Vychodnim Sussexu a rad by
se naucil uméni Charcuterie. Také péstuje zimni zeleninu.
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Justininy malajské pochoutky

(Malaysia Gourmet With Justine Schofield) (2023)
(30"

1. série 2. epizoda

V této epizode se do blize seznamime s divokou ptirodou. Justine se v Kuala Lumpur
potké s papousky a v Semenggohu s orangutany. Poté, co $étkuchat Wong ochutna klasiku z
Penangu, Justine pfipravi mistni oblibené pokrmy, jako je Mee Kolok a vynikajici kari.

Sophie Grigson ochutnava Italii
(Sophie Grigson: Slice Of Italy) (2023)
27

2. série 5. epizoda

Viine a chut slunce

V kraji, kde nyni Sophie Zije, se nachazi fada poli, na nichz si ¢lovék mliZe natrhat spoustu
bylinek a koteni. Sophie si vezme k ruce odborniky a spolu s nimi hleda letni rostliny, které
poslouzi jako kofeni. Doma pak umicha jednoduchy obilny salat s bazalkou, petrzeli, matou a
loupanym chiestem.

Chuté jihovyhodni Asie podle Davida Rocca (12)
(David Rocco's Dolce South-East Asia) (2020)
27

1. série 7. epizoda

Je po valce

Vzhledem k tomu, ze David Rocco n€kolikrat procestoval jihovychodni ¢ast asijského
kontinentu, nechal se naprosto strhnout krajinou, viilnémi a samofejmé i chutémi tohoto regionu. A
rozhodl se, Ze nyni odhali, co vSechno pied nim jeho oblibena tropicka oblast jesté skryva. Na
cest¢ do Vietnamu, KambodZi, Thajska, Malajska a Singapuru David objevuje tradi¢ni pokrmy a
ochutnavi jidla prodavana na ulici, ktera uz zna z doslechu, slysel o nich totiz od labuznikii z
celého svéta. Poté co se osobné seznami s nevSedni kulturou kvetouci ve vesnickém prostiedi a
mize ji porovnat s ruchem velkomést, David hoti touhou podé¢lit se s celym svétem o ptibehy lidi,
které na své pouti poznal.

Tom Kerridge: nedélni obéd

(Tom Kerridge's Sunday Lunch) (2022)
27

1. série 7. epizoda

Zima

Tomovym zimnim pokrmem je vydatné hovézi ragu s celerovobramborovou kasi a
listovou zeleninou. Hlavni chod je jesté pfijemné;jsi s kfupavymi Salotkami. A co se dezertu tyce,
ptichazi ke slovu Tomova oblibend zimni sladkost - crumble s ovocem a se $0do.

Hladovi motorkafi v zapadni Anglii
(Hairy Bikers Go West) (2023)

(70"

1. série 1. epizoda

Ostrov Bute

Hladovi motorkafi se vydaji na ostrov Bute. Misto, na které maji oba zvlastni vzpominky.
Zjisti, Ze mistni obyvatelé sice pfijimaji zmény, ale zaroven udrzuji dilezité tradice.
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Mary Berry pece jednoduse (12)
(Mary Berry's Simply Comforts) (2019)
(35"

1. série 3. epizoda

Irsko

Rezisér: Crerar David, Myland Sarah

Serial Mary Berry se to¢i kolem pokrmtl, které jsou mimotadné chutné a kazdému spravi
naladu, ackoli jejich piiprava je pomérné jednoduchd. V Sesti zdbavnych epizodach musi Mary
Casto vzdorovat 1 zivlliim, pokud chce objevit a naservirovat jidla, pro kterd méa vétSina z nas
slabost, at’ uz pochazeji z receptaie Spojeného kralovstvi, nebo z jinych zemi. Jsou mezi nimi
neodolatelné patizské pochoutky, skryté poklady z obou biehit majestatni Temze, kupa tradi¢nich
ingredienci z zirnych irskych pastvin, domaci chuté navozujici utulnou domaci atmosféru, bajecné
mofské plody ulovené u nddhernych motskych brehii Yorkshiru a koufici tepla jidla, ktera za
sychravych skotskych vecerli €lovéka dokonale zahteji. Mary putuje vSemi témito podivuhodnymi
misty, objevuje jejich krasy a Cerpd inspiraci v lokalnich kuchynich. Piln€ ochutnava jejich
nabidku, aby pak divakim pfedvedla jidla, kterd si kazdy snadno sdm uvafi, a piesto vnesou
$petku obveseleni a radosti i do téch nejSedivéjsich dnil. Zahtat lidské srdce a rozveselit dusi tak
jednoduchymi pokrmy, to snad opravdu umi jediné Mary Berry.

Dezerty neprekonatelné Michaely
(Deserturi Magice cu Prajiturela) (2023)
(30"

1. série 5. epizoda

Slavnéd rumunska kralovna dezertii, Mihaela Sava, zve divaky na vzruSujici cestu do svéta
chuti. V kazdé epizod¢ se ocitneme v kouzelné 1i8i mlsani a aromatickych viini, kde se s nami
Mihaela pod¢€li nejen o recepty na tradiéni zdkusky, zdédéné po babicce, ale pfedvede ndm 1
ptekvapivé novinky, které pouZité suroviny kombinuji neobvyklym zplisobem, a tak vznikaji
sladkosti, které plisobi na naSe smysly nejen chuti, ale i barvami. A navic se velmi snadno
ptipravuji. Ke kazdému receptu patii i napoj, ktery vhodné zdirazni sladky charakter a zaroven
osvezujici vlastnosti nabizenych cukrafskych kreaci.

Mistrovské peceni - Nejlepsi z nejlepsich

(Bake Off: The Professionals) (2022)

(59"

5. série 8. epizoda

Dezertové iluze a singapursky zmrzlinovy sendvic

V prvnim kole maji tymy za tikol pfipravit 24 dezertovych iluzi, které bude porota jist s
pocitem, Zze konzumuje hot dog. Musi vymyslet pro Cherish svoji vlastni variantu jeji oblibené
pochoutky z détskych let, singapurského zmrzlinového sendvic¢e. Maji na to jenom tii a ptl
hodiny.

Justininy malajské pochoutky

(Malaysia Gourmet With Justine Schofield) (2023)
(30"

1. série 2. epizoda

V této epizode se do blize seznamime s divokou ptirodou. Justine se v Kuala Lumpur
potké s papousky a v Semenggohu s orangutany. Poté, co $étkuchat Wong ochutna klasiku z
Penangu, Justine pfipravi mistni oblibené pokrmy, jako je Mee Kolok a vynikajici kari.
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Mistrovské peceni - Kanada

(The Great Canadian Baking Show) (2018)
(42"

2. série 7. epizoda

Francouzsky cukrarsky tyden

Rezisér: Russell Dave

V tomto seridlu pozname deset amatérskych cukrait a cukrarek z riznych ¢asti Kanady,
ktefi se budou muset vyrovnat s fadou tématickych gastronomickych vyzev. Jednotlivé epizody
pozustavaji ze tii ¢asti: ptiprava jednoho oblibeného dezertu, ukol provéfujici odborné znalosti a
treti je mistrovska vyzva. Po ochutnani a posouzeni hotovych mou¢nikl porota rozhodne, kdo si
vyslouzil titul Mistr cukraf tydne a kdo bude se muset vratit domt. Posledni tfi cukrafi, ktefi v
soutézi zlistanou, uz budou soupefit o titul Cukrarsky mistr Kanady. Je to soutéz plna Zivota, jez
probiha v ptatelské atmosféfe a oslavuje nejen hezky osobni vykon, ale i samotnou radost z
peceni.

Chuté jihovyhodni Asie podle Davida Rocca (12)
(David Rocco's Dolce South-East Asia) (2020)
21

1. série 7. epizoda

Je po valce

Vzhledem k tomu, ze David Rocco n€kolikrat procestoval jihovychodni ¢ast asijského
kontinentu, nechal se naprosto strhnout krajinou, viinémi a samofejmé i chutémi tohoto regionu. A
rozhodl se, Ze nyni odhali, co vS§echno pied nim jeho oblibena tropicka oblast jesté skryva. Na
cest¢ do Vietnamu, KambodZi, Thajska, Malajska a Singapuru David objevuje tradi¢ni pokrmy a
ochutnavi jidla prodavana na ulici, ktera uz zné z doslechu, slysel o nich totiz od labuznikii z
celého svéta. Poté co se osobné seznami s nevSedni kulturou kvetouci ve vesnickém prostiedi a
mize ji porovnat s ruchem velkomést, David hoti touhou podé¢lit se s celym svétem o ptibehy lidi,
které na své pouti poznal.

Tom Kerridge: nedélni obéd

(Tom Kerridge's Sunday Lunch) (2022)
(22

1. série 7. epizoda

Zima

Tomovym zimnim pokrmem je vydatné hovézi ragu s celerovobramborovou kasi a
listovou zeleninou. Hlavni chod je jesté pfijemné;jsi s kfupavymi Salotkami. A co se dezertu tyce,
ptichazi ke slovu Tomova oblibend zimni sladkost - crumble s ovocem a se $0do.

Sophie Grigson ochutnava Italii
(Sophie Grigson: Slice Of Italy) (2023)
(22

2. série 5. epizoda

Viine a chut slunce

V kraji, kde nyni Sophie Zije, se nachazi fada poli, na nichz si ¢lovék mliZe natrhat spoustu
bylinek a koteni. Sophie si vezme k ruce odborniky a spolu s nimi hleda letni rostliny, které
poslouzi jako kofeni. Doma pak umicha jednoduchy obilny salat s bazalkou, petrzeli, matou a
loupanym chiestem.
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Programové tipy
(240"

Za¥i 24. - Utery

Hladovi motorkafi v zapadni Anglii
(Hairy Bikers Go West) (2023)

(70"

1. série 1. epizoda

Ostrov Bute

Hladovi motorkati se vydaji na ostrov Bute. Misto, na které maji oba zvlaStni vzpominky.
Zjisti, Ze mistni obyvatelé sice pfijimaji zmény, ale zaroven udrzuji dilezité tradice.

Mary Berry pece jednoduse (12)
(Mary Berry's Simply Comforts) (2019)
(35"

1. série 3. epizoda

Irsko

Rezisér: Crerar David, Myland Sarah

Serial Mary Berry se to¢i kolem pokrmtl, které jsou mimotadné chutné a kazdému spravi
naladu, ackoli jejich piiprava je pomérné jednoduchd. V Sesti zdbavnych epizodach musi Mary
Casto vzdorovat i zivllim, pokud chce objevit a naservirovat jidla, pro kterd mé vétSina z nas
slabost, at’ uz pochazeji z receptaie Spojeného kralovstvi, nebo z jinych zemi. Jsou mezi nimi
neodolatelné patizské pochoutky, skryté poklady z obou biehit majestatni Temze, kupa tradi¢nich
ingredienci z zirnych irskych pastvin, domaci chuté navozujici utulnou domaci atmosféru, bajecné
mofské plody ulovené u nddhernych motskych brehil Yorkshiru a koufici tepla jidla, ktera za
sychravych skotskych vecerli €lovéka dokonale zahteji. Mary putuje vSemi témito podivuhodnymi
misty, objevuje jejich krasy a Cerpd inspiraci v lokélnich kuchynich. Piln€ ochutnava jejich
nabidku, aby pak divakim pfedvedla jidla, kterd si kazdy snadno sdm uvafi, a piesto vnesou
$petku obveseleni a radosti i do téch nejSedivéjsich dnil. Zahtat lidské srdce a rozveselit dusi tak
jednoduchymi pokrmy, to snad opravdu umi jediné Mary Berry.

Dezerty neprekonatelné Michaely
(Deserturi Magice cu Prajiturela) (2023)
(30"

1. série 5. epizoda

Slavnéd rumunska kralovna dezertii, Mihaela Sava, zve divaky na vzruSujici cestu do svéta
chuti. V kazdé epizod¢ se ocitneme v kouzelné 1i8i mlsani a aromatickych vini, kde se s nami
Mihaela pod¢€li nejen o recepty na tradiéni zdkusky, zdédéné po babicce, ale pfedvede ndm 1
ptekvapivé novinky, které pouZzité suroviny kombinuji neobvyklym zplisobem, a tak vznikaji
sladkosti, které plisobi na naSe smysly nejen chuti, ale i barvami. A navic se velmi snadno
ptipravuji. Ke kazdému receptu patii i napoj, ktery vhodné zdirazni sladky charakter a zaroven
osvezujici vlastnosti nabizenych cukrafskych kreaci.

Mistrovské peceni - Nejlepsi z nejlepsich

(Bake Off: The Professionals) (2022)

(59"

5. série 8. epizoda

Dezertové iluze a singapursky zmrzlinovy sendvic




09,10:

09,45:

10,15:

11,10:

11,35:

V prvnim kole maji tymy za tikol pfipravit 24 dezertovych iluzi, které bude porota jist s
pocitem, Zze konzumuje hot dog. Musi vymyslet pro Cherish svoji vlastni variantu jeji oblibené
pochoutky z détskych let, singapurského zmrzlinového sendvice. Maji na to jenom tii a ptl
hodiny.

Pribéhy ze zahradi kuchyné

(Marcus Wareing’s Tales From The Kitchen Garden) (2023)
(36"

2. série 13. epizoda

Charcuterie

Marcus Wareing zkouma nové zptsoby rozvoje své farmy ve Vychodnim Sussexu a rad by
se naucil uméni Charcuterie. Také péstuje zimni zeleninu.

Justininy malajské pochoutky

(Malaysia Gourmet With Justine Schofield) (2023)
(29"

1. série 2. epizoda

V této epizode se do blize seznamime s divokou ptirodou. Justine se v Kuala Lumpur
potké s papousky a v Semenggohu s orangutany. Poté, co $étkuchat Wong ochutna klasiku z
Penangu, Justine pfipravi mistni oblibené pokrmy, jako je Mee Kolok a vynikajici kari.

Mistrovské peceni - Kanada

(The Great Canadian Baking Show) (2018)
(529

2. série 7. epizoda

Francouzsky cukrarsky tyden

Rezisér: Russell Dave

V tomto seridlu pozname deset amatérskych cukrait a cukrarek z riznych ¢asti Kanady,
ktefi se budou muset vyrovnat s fadou tématickych gastronomickych vyzev. Jednotlivé epizody
pozustavaji ze tii ¢asti: ptiprava jednoho oblibeného dezertu, ukol provéfujici odborné znalosti a
treti je mistrovska vyzva. Po ochutnani a posouzeni hotovych mou¢nikl porota rozhodne, kdo si
vyslouzil titul Mistr cukraf tydne a kdo bude se muset vratit domt. Posledni tfi cukrafi, ktefi v
soutézi zlistanou, uz budou soupefit o titul Cukrarsky mistr Kanady. Je to soutéz plna Zivota, jez
probiha v pratelské atmosféfe a oslavuje nejen hezky osobni vykon, ale i samotnou radost z
peceni.

Tom Kerridge: nedélni obéd

(Tom Kerridge's Sunday Lunch) (2022)
(25"

1. série 7. epizoda

Zima

Tomovym zimnim pokrmem je vydatné hovézi ragu s celerovobramborovou kasi a
listovou zeleninou. Hlavni chod je jesté pfijemné;jsi s kfupavymi Salotkami. A co se dezertu tyce,
ptichazi ke slovu Tomova oblibend zimni sladkost - crumble s ovocem a se $0do.

Zachradni kuchyné (12)
(Kerti konyha) (2020)
(30

1. série 5. epizoda




12,05:

12,35:

13,30:

14,40:

Rezisér: Pataky Csaba

Neni lepsi koteni nez Cerstvy vzduch - proto také neni ndhodou, Ze nejlepsi jsou pokrmy
ptipravené pod Sirym nebem. Mistr kuchaiského uméni Robert Bede vam dokéze, Ze venku se
nemusite omezovat jen na opékani buitii nebo slaniny, a pomtze kazdému, kdo si chce na rozni
nebo v kotliku, prosté nad otevienym ohném uvatit néco v ptirodé nebo v letni kuchyni. Je nacase
si pozvat pratele, pfipravit potiebné ingredience a vaftit, péct, ochutnavat, dobfe si pochutnat a
nasytit se na ¢erstvém vzduchu, v zahrad€, pod korunami stroma!

Sophie Grigson ochutnava Italii
(Sophie Grigson: Slice Of Italy) (2023)
(28"

2. série 5. epizoda

Viine a chut slunce

V kraji, kde nyni Sophie Zije, se nachazi fada poli, na nichz si ¢lovék mliZe natrhat spoustu
bylinek a koteni. Sophie si vezme k ruce odborniky a spolu s nimi hleda letni rostliny, které
poslouzi jako kofeni. Doma pak umicha jednoduchy obilny salat s bazalkou, petrzeli, matou a
loupanym chiestem.

Kolace a nakypy (12)

(Paul Hollywood's Pies And Puds) (2013)
(56"

1. série 20. epizoda

V kazdé z epizod tohoto serialu pfipravuje Paul Hollywood tii pokrmy. Zaroven jezdi po
celém uzemi Spojeného kralovstvi a hleda tradicni, lok4ln¢€ zabarvené recepty, jakoz i ptib&hy,
které se k nim poji.

Hladovi motorkafi v zapadni Anglii
(Hairy Bikers Go West) (2023)

(70"

1. série 1. epizoda

Ostrov Bute

Hladovi motorkafi se vydaji na ostrov Bute. Misto, na které maji oba zvlastni vzpominky.
Zjisti, Ze mistni obyvatelé sice pfijimaji zmény, ale zaroven udrzuji dilezité tradice.

Mary Berry pece jednoduse (12)
(Mary Berry's Simply Comforts) (2019)
(35"

1. série 3. epizoda

Irsko

Rezisér: Crerar David, Myland Sarah

Serial Mary Berry se to¢i kolem pokrmtl, které jsou mimotadné chutné a kazdému spravi
naladu, ackoli jejich piiprava je pomérné jednoduchd. V Sesti zdbavnych epizodach musi Mary
Casto vzdorovat 1 zivlliim, pokud chce objevit a naservirovat jidla, pro kterd mé vétSina z nas
slabost, at’ uz pochazeji z receptaie Spojeného kralovstvi, nebo z jinych zemi. Jsou mezi nimi
neodolatelné patizské pochoutky, skryté poklady z obou biehit majestatni Temze, kupa tradi¢nich
ingredienci z zirnych irskych pastvin, domaci chuté navozujici utulnou domaci atmosféru, bajecné
mofské plody ulovené u nddhernych motskych brehii Yorkshiru a koufici tepla jidla, ktera za
sychravych skotskych vecerli €lovéka dokonale zahteji. Mary putuje vSemi témito podivuhodnymi
misty, objevuje jejich krasy a Cerpé inspiraci v lokalnich kuchynich. Piln€ ochutnéva jejich




15,15:

16,10:

16,40:

17,35:

nabidku, aby pak divakidm pfedvedla jidla, ktera si kazdy snadno sdm uvafi, a piesto vnesou
$petku obveseleni a radosti i do téch nejSedivéjsich dnil. Zahtat lidské srdce a rozveselit dusi tak
jednoduchymi pokrmy, to snad opravdu umi jediné¢ Mary Berry.

Mistrovské peceni - Nejlepsi z nejlepsich

(Bake Off: The Professionals) (2022)

(59"

5. série 8. epizoda

Dezertové iluze a singapursky zmrzlinovy sendvic

V prvnim kole maji tymy za tikol pfipravit 24 dezertovych iluzi, které bude porota jist s
pocitem, Ze konzumuje hot dog. Musi vymyslet pro Cherish svoji vlastni variantu jeji oblibené
pochoutky z détskych let, singapurského zmrzlinového sendvice. Maji na to jenom tii a ptl
hodiny.

Zachradni kuchyné (12)
(Kerti konyha) (2020)
(30"

1. série 5. epizoda
Rezisér: Pataky Csaba

Neni lepsi koteni nez Cerstvy vzduch - proto také neni ndhodou, Ze nejlepsi jsou pokrmy
ptipravené pod Sirym nebem. Mistr kuchai'ského uméni Robert Bede vam dokéze, Ze venku se
nemusite omezovat jen na opékani buitii nebo slaniny, a pomtize kazdému, kdo si chce na rozni
nebo v kotliku, prosté nad otevienym ohném uvatit néco v ptirodé nebo v letni kuchyni. Je nacase
si pozvat pratele, pfipravit potiebné ingredience a vaftit, péct, ochutnavat, dobfe si pochutnat a
nasytit se na ¢erstvém vzduchu, v zahradg, pod korunami stroma!

Mistrovské peceni - Kanada

(The Great Canadian Baking Show) (2018)
(52"

2. série 8. epizoda

Finale

Rezisér: Russell Dave

V tomto seridlu pozname deset amatérskych cukrait a cukrarek z riznych ¢asti Kanady,
ktefi se budou muset vyrovnat s fadou tématickych gastronomickych vyzev. Jednotlivé epizody
pozustavaji ze tii ¢asti: ptiprava jednoho oblibené¢ho dezertu, ukol provéfujici odborné znalosti a
treti je mistrovska vyzva. Po ochutnani a posouzeni hotovych mou¢nikl porota rozhodne, kdo si
vyslouzil titul Mistr cukraf tydne a kdo bude se muset vratit domt. Posledni tfi cukrafi, ktefi v
soutézi zlistanou, uz budou soupefit o titul Cukrarsky mistr Kanady. Je to soutéz plna Zivota, jez
probiha v pratelské atmosféfe a oslavuje nejen hezky osobni vykon, ale i samotnou radost z
peceni.

Pribéhy ze zahradi kuchyné

(Marcus Wareing’s Tales From The Kitchen Garden) (2023)
(36"

2. série 14. epizoda

Lov krabii

Marcus Wareing zkouma nové moZznosti svého malého hospodaistvi ve Vychodnim
Sussexu: vysazuje zivy plot, aby podpofil volné zijici zvirata, u¢i se roubovat jabloné a lovi kraby.




18,10:

18,40:

19,10:

19,40:

20,10:

Justininy malajské pochoutky

(Malaysia Gourmet With Justine Schofield) (2023)
(329

1. série 3. epizoda

Tento dil mam piedstavi lakavy prizkum malajského pouli¢niho jidla. Justine cestuje z
Kuchingu do Penangu a ochutnava rozmanité mistni chuté na pouli¢nich trzich. Pfedvede také své
kulinafské dovednosti pfi ptipravé lepkavych kifidylek a odhali inovativni pojeti klasického rizota
Séfkuchate Raphaela Jaye Petera Lee.

Sophie Grigson ochutnava Italii
(Sophie Grigson: Slice Of Italy) (2023)
27

2. série 6. epizoda

Slané jako more

Bez soli se dost dobie neda vatit — nepouziva se jen jako kofeni, ale i ke konzervovani.
Sophie navstivi nevSedni solné pousté a setka se s hospodarem, ktery v pisku pobliZ moiského
pobiezi pestuje vysadbovou cibuli. Pak pfijde na fadu trullo, kde se chysta slané treska s rajcaty.

Chuté jihovyhodni Asie podle Davida Rocca (12)
(David Rocco's Dolce South-East Asia) (2020)
27

1. série 8. epizoda

Novy Saigon

Vzhledem k tomu, ze David Rocco nékolikrat procestoval jihovychodni ¢ast asijského
kontinentu, nechal se naprosto strhnout krajinou, viilnémi a samofejmé i chutémi tohoto regionu. A
rozhodl se, Ze nyni odhali, co vSechno pied nim jeho oblibena tropicka oblast jesté skryva. Na
cest¢ do Vietnamu, KambodZi, Thajska, Malajska a Singapuru David objevuje tradi¢ni pokrmy a
ochutnavi jidla prodavana na ulici, ktera uz zna z doslechu, slysel o nich totiz od labuznikii z
celého svéta. Poté co se osobné seznami s nevSedni kulturou kvetouci ve vesnickém prostiedi a
mize ji porovnat s ruchem velkomést, David hoti touhou podé¢lit se s celym svétem o ptibehy lidi,
které na své pouti poznal.

Tom Kerridge: nedélni obéd

(Tom Kerridge's Sunday Lunch) (2022)
27

1. série 8. epizoda

Indie

Tomovu nedélnimu obédu v indickém stylu dominuje sametoveé jemné kuieci kari na
masle. Ke kari se velice hodi naansky chléb, ryzovy pilaf s hraSkem a Spenatova raita s matou.
Dezertem, ktery obéd uzavira, jsou pusinkové minidortiky pavlova, ochucené krasné¢ barevnym
mangem a maracujou.

Hladovi motorkafi v zapadni Anglii
(Hairy Bikers Go West) (2023)

(71%

1. série 2. epizoda

Dumfries a Galloway




21,25:

22,00:

22,30:

23,30:

Pti svém dal$im dobrodruzstvi na zapade se motorkarti vraceji do Skotska. Doufaji, ze
objevi skryté klenoty v nddherné oblasti Dumfries a Galloway.

Mary Berry pece jednoduse (12)
(Mary Berry's Simply Comforts) (2019)
(35"

1. série 4. epizoda

Domov

Rezisér: Crerar David, Myland Sarah

Serial Mary Berry se to¢i kolem pokrmtl, které jsou mimotadné chutné a kazdému spravi
naladu, ackoli jejich piiprava je pomérné jednoduchd. V Sesti zdbavnych epizodach musi Mary
Casto vzdorovat 1 zivlliim, pokud chce objevit a naservirovat jidla, pro kterd mé vétSina z nas
slabost, at’ uz pochazeji z receptaie Spojeného kralovstvi, nebo z jinych zemi. Jsou mezi nimi
neodolatelné patizské pochoutky, skryté poklady z obou biehit majestatni Temze, kupa tradi¢nich
ingredienci z zirnych irskych pastvin, domaci chuté navozujici utulnou domaci atmosféru, bajecné
moiské plody ulovené u nddhernych motskych brehii Yorkshiru a koufici tepla jidla, ktera za
sychravych skotskych vecerli €lovéka dokonale zahteji. Mary putuje vSemi témito podivuhodnymi
misty, objevuje jejich krasy a Cerpd inspiraci v lokélnich kuchynich. Piln€ ochutnava jejich
nabidku, aby pak divakidm pfedvedla jidla, ktera si kazdy snadno sdm uvafi, a piesto vnesou
$petku obveseleni a radosti i do téch nejSedivéjsich dnil. Zahtat lidské srdce a rozveselit dusi tak
jednoduchymi pokrmy, to snad opravdu umi jediné Mary Berry.

Dezerty neprekonatelné Michaely
(Deserturi Magice cu Prajiturela) (2023)
(30"

1. série 6. epizoda

Slavnéd rumunska kralovna dezertii, Mihaela Sava, zve divaky na vzruSujici cestu do svéta
chuti. V kazdé epizod¢ se ocitneme v kouzelné 1i8i mlsani a aromatickych vini, kde se s nami
Mihaela pod¢€li nejen o recepty na tradiéni zdkusky, zdédéné po babicce, ale pfedvede ndm 1
ptekvapivé novinky, které pouZzité suroviny kombinuji neobvyklym zplisobem, a tak vznikaji
sladkosti, které plisobi na naSe smysly nejen chuti, ale i barvami. A navic se velmi snadno
ptipravuji. Ke kazdému receptu patii i napoj, ktery vhodné zdirazni sladky charakter a zaroven
osvezujici vlastnosti nabizenych cukrafskych kreaci.

Mistrovské peceni - Nejlepsi z nejlepsich
(Bake Off: The Professionals) (2022)

(59"

5. série 9. epizoda

Semifinale

Prvnim soutéznim ukolem pro tymy je pfiprava talifi obsahujicich n¢kolik dezertovych
prvki pro jednotlivé porotce. Zadny ndvod nebo recept, pomoci jsou pouze ingredience, nacini a
kuchynské stroje. Musi mobilizovat vSechny své zkuSenosti, aby tymovou praci porotu dokonale
ohromily.

Justininy malajské pochoutky

(Malaysia Gourmet With Justine Schofield) (2023)
(329

1. série 3. epizoda

Tento dil mam piedstavi lakavy prizkum malajského pouli¢niho jidla. Justine cestuje z
Kuchingu do Penangu a ochutndva rozmanité mistni chut€ na pouli¢nich trzich. Predvede také své




00,00:

00,45:

01,10:

01,35:

kulinafské dovednosti pfi ptipravé lepkavych kifidylek a odhali inovativni pojeti klasického rizota
Séfkuchate Raphaela Jaye Petera Lee.

Mistrovské peceni - Kanada

(The Great Canadian Baking Show) (2018)
(42"

2. série 8. epizoda

Findle

Rezisér: Russell Dave

V tomto seridlu pozname deset amatérskych cukrait a cukrarek z riznych ¢asti Kanady,
ktefi se budou muset vyrovnat s fadou tématickych gastronomickych vyzev. Jednotlivé epizody
pozustavaji ze tii ¢asti: ptiprava jednoho oblibeného dezertu, ukol provéfujici odborné znalosti a
treti je mistrovska vyzva. Po ochutnani a posouzeni hotovych mou¢nikl porota rozhodne, kdo si
vyslouzil titul Mistr cukraf tydne a kdo bude se muset vratit domt. Posledni tfi cukrafi, ktefi v
soutézi zlistanou, uz budou soupefit o titul Cukrarsky mistr Kanady. Je to soutéz plna Zivota, jez
probiha v ptatelské atmosféfe a oslavuje nejen hezky osobni vykon, ale i samotnou radost z
peceni.

Chuté jihovyhodni Asie podle Davida Rocca (12)
(David Rocco's Dolce South-East Asia) (2020)
21

1. série 8. epizoda

Novy Saigon

Vzhledem k tomu, ze David Rocco n€kolikrat procestoval jihovychodni ¢ast asijského
kontinentu, nechal se naprosto strhnout krajinou, viinémi a samofejmé i chutémi tohoto regionu. A
rozhodl se, Ze nyni odhali, co vS§echno pied nim jeho oblibena tropicka oblast jesté skryva. Na
cest¢ do Vietnamu, KambodZi, Thajska, Malajska a Singapuru David objevuje tradi¢ni pokrmy a
ochutnavi jidla prodavana na ulici, ktera uz zna z doslechu, slysel o nich totiz od labuznikii z
celého svéta. Poté co se osobné seznami s nevSedni kulturou kvetouci ve vesnickém prostiedi a
mize ji porovnat s ruchem velkomést, David hoti touhou podé¢lit se s celym svétem o ptibehy lidi,
které na své pouti poznal.

Tom Kerridge: nedélni obéd

(Tom Kerridge's Sunday Lunch) (2022)
(22

1. série 8. epizoda

Indie

Tomovu nedélnimu obédu v indickém stylu dominuje sametoveé jemné kuieci kari na
masle. Ke kari se velice hodi naansky chléb, ryzovy pilaf s hraSkem a Spenatova raita s matou.
Dezertem, ktery obéd uzavira, jsou pusinkové minidortiky pavlova, ochucené krasné¢ barevnym
mangem a maracujou.

Sophie Grigson ochutnava Italii
(Sophie Grigson: Slice Of Italy) (2023)
(22

2. série 6. epizoda

Slané jako more

Bez soli se dost dobie neda vatit — nepouziva se jen jako kofeni, ale i ke konzervovani.
Sophie navstivi nevSedni solné pousté a setka se s hospodarem, ktery v pisku pobliZ moiského




02,00:

2024.

06,00:

07,10:

07.,45:

08,15:

pobiezi pestuje vysadbovou cibuli. Pak pfijde na fadu trullo, kde se chysta slana treska s rajcaty.

Programové tipy
(240"

Z7.ax1 25. - Streda

Hladovi motorkafi v zapadni Anglii
(Hairy Bikers Go West) (2023)

(71%

1. série 2. epizoda

Dumfries a Galloway

Pti svém dal$im dobrodruzstvi na zapade se motorkarti vraceji do Skotska. Doufaji, ze
objevi skryté klenoty v nddherné oblasti Dumfries a Galloway.

Mary Berry pece jednoduse (12)
(Mary Berry's Simply Comforts) (2019)
(35"

1. série 4. epizoda

Domov

Rezisér: Crerar David, Myland Sarah

Serial Mary Berry se to¢i kolem pokrmtl, které jsou mimotadné chutné a kazdému spravi
naladu, ackoli jejich piiprava je pomérné jednoduchd. V Sesti zdbavnych epizodach musi Mary
Casto vzdorovat i zivlliim, pokud chce objevit a naservirovat jidla, pro kterd méa vétSina z nas
slabost, at’ uz pochazeji z receptaie Spojeného kralovstvi, nebo z jinych zemi. Jsou mezi nimi
neodolatelné patizské pochoutky, skryté poklady z obou biehit majestatni Temze, kupa tradi¢nich
ingredienci z zirnych irskych pastvin, domaci chuté navozujici utulnou domaci atmosféru, bajecné
mofské plody ulovené u nddhernych motskych brehil Yorkshiru a koufici tepla jidla, ktera za
sychravych skotskych vecerli €lovéka dokonale zahteji. Mary putuje vSemi témito podivuhodnymi
misty, objevuje jejich krasy a Cerpd inspiraci v lokalnich kuchynich. Piln€ ochutnava jejich
nabidku, aby pak divakidm pfedvedla jidla, ktera si kazdy snadno sdm uvafi, a piesto vnesou
$petku obveseleni a radosti i do téch nejSedivéjsich dnil. Zahtat lidské srdce a rozveselit dusi tak
jednoduchymi pokrmy, to snad opravdu umi jedin€ Mary Berry.

Dezerty neprekonatelné Michaely
(Deserturi Magice cu Prajiturela) (2023)
(30"

1. série 6. epizoda

Slavnéd rumunska kralovna dezertii, Mihaela Sava, zve divaky na vzruSujici cestu do svéta
chuti. V kazdé epizod¢ se ocitneme v kouzelné 1i8i mlsani a aromatickych vini, kde se s nami
Mihaela pod¢€li nejen o recepty na tradiéni zdkusky, zdédéné po babicce, ale pfedvede ndm 1
ptekvapivé novinky, které pouZzité suroviny kombinuji neobvyklym zplisobem, a tak vznikaji
sladkosti, které plisobi na naSe smysly nejen chuti, ale i barvami. A navic se velmi snadno
ptipravuji. Ke kazdému receptu patii i napoj, ktery vhodné zdirazni sladky charakter a zaroven
osvezujici vlastnosti nabizenych cukrafskych kreaci.

Mistrovské peceni - Nejlepsi z nejlepsich
(Bake Off: The Professionals) (2022)

(59"

5. série 9. epizoda




09,10:

09,45:

10,15:

11,10:

Semifinale

Prvnim soutéznim ukolem pro tymy je pfiprava talifi obsahujicich n¢kolik dezertovych
prvki pro jednotlivé porotce. Zadny ndvod nebo recept, pomoci jsou pouze ingredience, na¢ini a
kuchynské stroje. Musi mobilizovat vSechny své zkuSenosti, aby tymovou praci porotu dokonale
ohromily.

Pribéhy ze zahradi kuchyné

(Marcus Wareing’s Tales From The Kitchen Garden) (2023)
(36"

2. série 14. epizoda

Lov krabii

Marcus Wareing zkouma nové moznosti svého malého hospodaistvi ve Vychodnim
Sussexu: vysazuje zivy plot, aby podpofil volné zijici zvifata, u¢i se roubovat jabloné a lovi kraby.

Justininy malajské pochoutky
(Malaysia Gourmet With Justine Schofield) (2023)
(31"

1. série 3. epizoda

Tento dil mam piedstavi lakavy prizkum malajského pouli¢niho jidla. Justine cestuje z
Kuchingu do Penangu a ochutnava rozmanité mistni chuté na pouli¢nich trzich. Pfedvede také své
kulinafské dovednosti pfi ptipravé lepkavych kifidylek a odhali inovativni pojeti klasického rizota
Séfkuchate Raphaela Jaye Petera Lee.

Mistrovské peceni - Kanada

(The Great Canadian Baking Show) (2018)
(52"

2. série 8. epizoda

Findle

Rezisér: Russell Dave

V tomto seridlu pozname deset amatérskych cukrait a cukrarek z riznych ¢asti Kanady,
ktefi se budou muset vyrovnat s fadou tématickych gastronomickych vyzev. Jednotlivé epizody
pozustavaji ze tii ¢asti: ptiprava jednoho oblibeného dezertu, ukol provéfujici odborné znalosti a
treti je mistrovska vyzva. Po ochutnani a posouzeni hotovych mou¢nikl porota rozhodne, kdo si
vyslouzil titul Mistr cukraf tydne a kdo bude se muset vratit domt. Posledni tfi cukrafi, ktefi v
soutézi zlistanou, uz budou soupefit o titul Cukrarsky mistr Kanady. Je to soutéz plna Zivota, jez
probiha v pratelské atmosféfe a oslavuje nejen hezky osobni vykon, ale i samotnou radost z
peceni.

Tom Kerridge: nedélni obéd

(Tom Kerridge's Sunday Lunch) (2022)
(25"

1. série 8. epizoda

Indie

Tomovu nedélnimu obédu v indickém stylu dominuje sametové jemné kuieci kari na
masle. Ke kari se velice hodi naansky chléb, ryzovy pilaf s hraSkem a Spenatova raita s matou.
Dezertem, ktery obéd uzavira, jsou pusinkové minidortiky pavlova, ochucené krasné¢ barevnym
mangem a maracujou.




11,35:

12,05:

12,35:

13,30:

14,40:

Zachradni kuchyné (12)
(Kerti konyha) (2020)
(30"

1. série 6. epizoda
Rezisér: Pataky Csaba

Neni lepsi koteni nez Cerstvy vzduch - proto také neni ndhodou, Ze nejlepsi jsou pokrmy
ptipravené pod Sirym nebem. Mistr kuchaiského uméni Robert Bede vam dokéze, Ze venku se
nemusite omezovat jen na opékani buitii nebo slaniny, a pomtize kazdému, kdo si chce na rozni
nebo v kotliku, prosté nad otevienym ohném uvatit néco v piirodé nebo v letni kuchyni. Je nacase
si pozvat pratele, pfipravit potiebné ingredience a vaftit, péct, ochutnavat, dobfe si pochutnat a
nasytit se na ¢erstvém vzduchu, v zahradg, pod korunami stroma!

Sophie Grigson ochutnava Italii
(Sophie Grigson: Slice Of Italy) (2023)
(28"

2. série 6. epizoda

Slané jako more

Bez soli se dost dobie neda vatit — nepouziva se jen jako kofeni, ale i ke konzervovani.
Sophie navstivi nevSedni solné pousté a setka se s hospodarem, ktery v pisku pobliZ moiského
pobiezi pestuje vysadbovou cibuli. Pak piijde na fadu trullo, kde se chysta slana treska s rajcaty.

Paul Hollywood hlta Japonsko
(Paul Hollywood Eats Japan) (2019)
(58)

1. série 1. epizoda

Tokio

Paul Hollywood je ptesvédcen o tom, ze Japonsko je zemi, kterd nema chleba — a kde neni
chleba, tam nejsou ani pekati. OvSem jeden z nejoblibené;jSich britskych pekatii brzy ptijde na to,
ze se poradné zmylil a Ze Japonsko aspiruje na to, aby se brzy stalo jednou z ptednich svétovych
gastronomickych destinaci. V tomto seridlu Paul putuje ostrovni fi8i, ochutnava mistni lahtidky a
osvoji si 1 ptipravu n€kolika velice popularnich japonskych pokrmi.

Hladovi motorkafi v zapadni Anglii
(Hairy Bikers Go West) (2023)

(71"

1. série 2. epizoda

Dumfries a Galloway

Pti svém dal$im dobrodruzstvi na zapade se motorkarti vraceji do Skotska. Doufaji, ze
objevi skryté klenoty v nddherné oblasti Dumfries a Galloway.

Mary Berry pece jednoduse (12)
(Mary Berry's Simply Comforts) (2019)
(35"

1. série 4. epizoda

Domov

Rezisér: Crerar David, Myland Sarah

Serial Mary Berry se to¢i kolem pokrmtl, které jsou mimotadné chutné a kazdému spravi
naladu, ackoli jejich piiprava je pomérné jednoducha. V Sesti zabavnych epizodach musi Mary
Casto vzdorovat i zivliim, pokud chce objevit a naservirovat jidla, pro kterd méa vétSina z nas




15,15:

16,10:

16,40:

17,35:

slabost, at’ uz pochazeji z receptaie Spojeného kralovstvi, nebo z jinych zemi. Jsou mezi nimi
neodolatelné patizské pochoutky, skryté poklady z obou biehit majestatni Temze, kupa tradi¢nich
ingredienci z zirnych irskych pastvin, domaci chuté navozujici utulnou domaci atmosféru, bajecné
mofské plody ulovené u nddhernych motskych brehii Yorkshiru a koufici tepla jidla, ktera za
sychravych skotskych vecerli €lovéka dokonale zahteji. Mary putuje vSemi témito podivuhodnymi
misty, objevuje jejich krasy a Cerpd inspiraci v lokélnich kuchynich. Piln€ ochutnava jejich
nabidku, aby pak divakim pfedvedla jidla, kterd si kazdy snadno sdm uvafi, a piesto vnesou
$petku obveseleni a radosti i do téch nejSedivéjsich dnil. Zahtat lidské srdce a rozveselit dusi tak
jednoduchymi pokrmy, to snad opravdu umi jedin€ Mary Berry.

Mistrovské peceni - Nejlepsi z nejlepsich
(Bake Off: The Professionals) (2022)

(59"

5. série 9. epizoda

Semifinale

Prvnim soutéznim ukolem pro tymy je pfiprava talifi obsahujicich n¢kolik dezertovych
prvki pro jednotlivé porotce. Zadny ndvod nebo recept, pomoci jsou pouze ingredience, na¢ini a
kuchynské stroje. Musi mobilizovat vSechny své zkuSenosti, aby tymovou praci porotu dokonale
ohromily.

Zachradni kuchyné (12)
(Kerti konyha) (2020)
(30"

1. série 6. epizoda
Rezisér: Pataky Csaba

Neni lepsi koteni nez Cerstvy vzduch - proto také neni ndhodou, Ze nejlepsi jsou pokrmy
ptipravené pod Sirym nebem. Mistr kuchai'ského uméni Robert Bede vam dokéze, Ze venku se
nemusite omezovat jen na opékani buitii nebo slaniny, a pomtize kazdému, kdo si chce na rozni
nebo v kotliku, prosté nad otevienym ohném uvafit néco v piirodé nebo v letni kuchyni. Je nacase
si pozvat pratele, pfipravit potiebné ingredience a vaftit, péct, ochutnavat, dobfe si pochutnat a
nasytit se na ¢erstvém vzduchu, v zahrad€, pod korunami stromu!

Mistrovské peceni - Kanada

(The Great Canadian Baking Show) (2019)
(52

3. série 1. epizoda

Dortovy tyden

V tomto seridlu pozname deset amatérskych cukrait a cukrarek z riznych ¢asti Kanady,
ktefi se budou muset vyrovnat s fadou tématickych gastronomickych vyzev. Jednotlivé epizody
pozlstavaji ze tii ¢asti: ptiprava jednoho oblibeného dezertu, ukol provéfujici odborné znalosti a
treti je mistrovska vyzva. Po ochutnani a posouzeni hotovych mou¢nikl porota rozhodne, kdo si
vyslouzil titul Mistr cukraf tydne a kdo bude se muset vratit domt. Posledni tfi cukrafi, ktefi v
soutézi zlistanou, uz budou soupefit o titul Cukrarsky mistr Kanady. Je to soutéz plna Zivota, jez
probiha v pratelské atmosféfe a oslavuje nejen hezky osobni vykon, ale i samotnou radost z
peceni.

Pribéhy ze zahradi kuchyné

(Marcus Wareing’s Tales From The Kitchen Garden) (2023)
(36")

2. série 15. epizoda




18,10:

18,40:

19,10:

19,40:

20,10:

Selata

Marcus Wareing zkouma nové moZznosti svého malého hospodaistvi ve vychodnim
Sussexu a rozsifuje rodinu hospodaiskych zvifat o selata. Ziska také tipy na vareni na otevieném
ohni.

Justininy malajské pochoutky

(Malaysia Gourmet With Justine Schofield) (2023)
(329

1. série 4. epizoda

Dnes Justin pronikneme hloub¢ji do malajského kulturniho dédictvi, kdyZ navstivime
vesnici Terengganu. Zde odhalime zajimavé kulinafské a hudebni tradice. Pozdéji se se vydame
na kulindfské dobrodruzstvi s §éfkuchafem Afigem Matkhirem. Justine pak ptida malajskou
obménu francouzské klasiky, crudités.

Sophie Grigson ochutnava Italii
(Sophie Grigson: Slice Of Italy) (2023)
27

2. série 7. epizoda

La mia campagna - co nového v kraji

Sophie objevuje dalsi casti kraje kolem svého bydlisté a podivé se i na dfive nevyuZzivané
misto, kde dnes probihd regenerativni hospodateni. Ve své kuchyni vaii merunikovou zavaieninu
se Safranem a medem, ktera se vyborné hodi k syrtim.

Chuté jihovyhodni Asie podle Davida Rocca (12)
(David Rocco's Dolce South-East Asia) (2020)
27

1. série 9. epizoda

Phnom Penh, novy start

Vzhledem k tomu, ze David Rocco n€kolikrat procestoval jihovychodni ¢ast asijského
kontinentu, nechal se naprosto strhnout krajinou, viinémi a samofejme¢ i chutémi tohoto regionu. A
rozhodl se, Ze nyni odhali, co vS§echno pied nim jeho oblibena tropicka oblast jesté skryva. Na
cest¢ do Vietnamu, KambodZi, Thajska, Malajska a Singapuru David objevuje tradi¢ni pokrmy a
ochutnavi jidla prodavana na ulici, ktera uz zna z doslechu, slysel o nich totiz od labuznikii z
celého svéta. Poté co se osobné seznami s nevSedni kulturou kvetouci ve vesnickém prostiedi a
mize ji porovnat s ruchem velkomést, David hoti touhou podé¢lit se s celym svétem o ptibehy lidi,
které na své pouti poznal.

Tom Kerridge: dalsi nedélni obédy

(Tom Kerridge More Sunday Lunch) (2024)
27

2. série 1. epizoda

Hoveézi pecene

Tom potési televizni divaky dalSimi napaditymi recepty nedélnich obédi, tentokrat to jsou
nejoblibené;si jidla podavand v pubech. Dozvime se, jak se pfipravuje do rizova upecené hovézi,
lehky a kiupavy yorkshirsky puding, porek se syrem a vyborny madeira sos. Jako moucnik se
podéva jable¢ny kolac¢ se slanym karamelem.

Hladovi motorkafi v zapadni Anglii
(Hairy Bikers Go West) (2023)




21,25:

22,00:

22,30:

23,30:

(70"
1. série 3. epizoda
Lancashire

V dal$im dobrodruzstvi na zdpadé se motorkaii vydavaji na emotivni vylet do vzpominek a
prozkoumavaji Daveovo rodné hrabstvi Lancashire.

Mary Berry pece jednoduse (12)
(Mary Berry's Simply Comforts) (2019)
(35"

1. série 5. epizoda

Yorkshirské pobrezi

Rezisér: Crerar David, Myland Sarah

Serial Mary Berry se to¢i kolem pokrmtl, které jsou mimotadné chutné a kazdému spravi
naladu, ackoli jejich piiprava je pomérné jednoduchd. V Sesti zdbavnych epizodach musi Mary
Casto vzdorovat 1 zivlliim, pokud chce objevit a naservirovat jidla, pro kterd méa vétSina z nas
slabost, at’ uz pochazeji z receptaie Spojeného kralovstvi, nebo z jinych zemi. Jsou mezi nimi
neodolatelné patizské pochoutky, skryté poklady z obou biehit majestatni Temze, kupa tradi¢nich
ingredienci z zirnych irskych pastvin, domaci chuté navozujici utulnou domaci atmosféru, bajecné
mofské plody ulovené u nddhernych motskych brehii Yorkshiru a koufici tepla jidla, ktera za
sychravych skotskych vecerli €lovéka dokonale zahteji. Mary putuje vSemi témito podivuhodnymi
misty, objevuje jejich krasy a Cerpd inspiraci v lokalnich kuchynich. Piln€ ochutnava jejich
nabidku, aby pak divakim pfedvedla jidla, ktera si kazdy snadno sdm uvafi, a piesto vnesou
$petku obveseleni a radosti i do téch nejSedivéjsich dnil. Zahtat lidské srdce a rozveselit dusi tak
jednoduchymi pokrmy, to snad opravdu umi jediné Mary Berry.

Dezerty neprekonatelné Michaely
(Deserturi Magice cu Prajiturela) (2023)
(30"

1. série 7. epizoda

Slavnéd rumunska kralovna dezertii, Mihaela Sava, zve divaky na vzruSujici cestu do svéta
chuti. V kazdé epizod¢ se ocitneme v kouzelné 1i8i mlsani a aromatickych vini, kde se s nami
Mihaela pod¢€li nejen o recepty na tradiéni zdkusky, zdédéné po babicce, ale pfedvede ndm 1
ptekvapivé novinky, které pouZzité suroviny kombinuji neobvyklym zplisobem, a tak vznikaji
sladkosti, které plisobi na naSe smysly nejen chuti, ale i barvami. A navic se velmi snadno
ptipravuji. Ke kazdému receptu patii i napoj, ktery vhodné zdirazni sladky charakter a zaroven
osvezujici vlastnosti nabizenych cukrafskych kreaci.

Mistrovské peceni - Nejlepsi z nejlepsich
(Bake Off: The Professionals) (2022)

(60"

5. série 10. epizoda

Finadle

Hledani nejlepSiho cukraiského tymu Velké Britanie skoncilo. Finale Mistrovského peceni
- Nejlepsi z nejlepsich uvadeji Liam Charles a Stacey Solomon. Tti tymy, které zlstaly v soutézi,
se musi spolehnout na svou vasen pro sladkosti, na svoje umeéni a precizni praci, ¢eka je totiz
posledni dramatické stfetnuti. V této fazi soutéze nebude stacit nic mensiho nez nejvrcholnéjsi
schopnosti a znalosti.

Justininy malajské pochoutky
(Malaysia Gourmet With Justine Schofield) (2023)




00,00:

00,45:

01,10:

01,35:

(329
1. série 4. epizoda

Dnes Justin pronikneme hloub¢ji do malajského kulturniho dédictvi, kdyZ navstivime
vesnici Terengganu. Zde odhalime zajimavé kulinafské a hudebni tradice. Pozd¢ji se se vydame
na kulindfské dobrodruzstvi s §éfkuchafem Afigem Matkhirem. Justine pak ptida malajskou
obménu francouzskeé klasiky, crudités.

Mistrovské peceni - Kanada

(The Great Canadian Baking Show) (2019)
(42"

3. série 1. epizoda

Dortovy tyden

V tomto seridlu pozname deset amatérskych cukrait a cukrarek z riznych ¢asti Kanady,
ktefi se budou muset vyrovnat s fadou tématickych gastronomickych vyzev. Jednotlivé epizody
pozlstavaji ze tii ¢asti: ptiprava jednoho oblibeného dezertu, ukol provéfujici odborné znalosti a
treti je mistrovska vyzva. Po ochutnani a posouzeni hotovych mou¢nikl porota rozhodne, kdo si
vyslouzil titul Mistr cukraf tydne a kdo bude se muset vratit domt. Posledni tfi cukrafi, ktefi v
soutézi zlistanou, uz budou soupefit o titul Cukrarsky mistr Kanady. Je to soutéz plna Zivota, jez
probiha v pratelské atmosféfe a oslavuje nejen hezky osobni vykon, ale i samotnou radost z
peceni.

Chuté jihovyhodni Asie podle Davida Rocca (12)
(David Rocco's Dolce South-East Asia) (2020)
21

1. série 9. epizoda

Phnom Penh, novy start

Vzhledem k tomu, ze David Rocco n€kolikrat procestoval jihovychodni ¢ast asijského
kontinentu, nechal se naprosto strhnout krajinou, viinémi a samofejmé i chutémi tohoto regionu. A
rozhodl se, Ze nyni odhali, co vSechno pied nim jeho oblibena tropicka oblast jesté skryva. Na
cest¢ do Vietnamu, KambodZi, Thajska, Malajska a Singapuru David objevuje tradi¢ni pokrmy a
ochutnavi jidla prodavana na ulici, ktera uz zna z doslechu, slysel o nich totiz od labuznikii z
celého svéta. Poté co se osobné seznami s nevSedni kulturou kvetouci ve vesnickém prostiedi a
mize ji porovnat s ruchem velkomést, David hoti touhou podé€lit se s celym svétem o ptibehy lidi,
které na své pouti poznal.

Tom Kerridge: dalsi nedélni obédy

(Tom Kerridge More Sunday Lunch) (2024)
(22

2. série 1. epizoda

Hoveézi pecene

Tom potési televizni divaky dalSimi napaditymi recepty nedélnich obédi, tentokrat to jsou
nejoblibené;si jidla podavand v pubech. Dozvime se, jak se pfipravuje do rizova upecené hovézi,
lehky a kiupavy yorkshirsky puding, porek se syrem a vyborny madeira sos. Jako moucnik se
podéva jable¢ny kolac¢ se slanym karamelem.

Sophie Grigson ochutnava Italii
(Sophie Grigson: Slice Of Italy) (2023)
(22"

2. série 7. epizoda




02,00:

2024.

06,00:

07,10:

07.,45:

La mia campagna - co nového v kraji

Sophie objevuje dalsi casti kraje kolem svého bydlisté a podivé se i na dfive nevyuZzivané
misto, kde dnes probihd regenerativni hospodateni. Ve své kuchyni vaii merunikovou zavaieninu
se Safranem a medem, ktera se vyborné hodi k syrtim.

Programové tipy
(240"

Z4¥i 26. - Ctvrtek

Hladovi motorkafi v zapadni Anglii
(Hairy Bikers Go West) (2023)

(70"

1. série 3. epizoda

Lancashire

V dal$im dobrodruzstvi na zdpadé se motorkaii vydavaji na emotivni vylet do vzpominek a
prozkoumavaji Daveovo rodné hrabstvi Lancashire.

Mary Berry pece jednoduse (12)
(Mary Berry's Simply Comforts) (2019)
(35"

1. série 5. epizoda

Yorkshirské pobrezi

Rezisér: Crerar David, Myland Sarah

Serial Mary Berry se to¢i kolem pokrmtl, které jsou mimotadné chutné a kazdému spravi
naladu, ackoli jejich piiprava je pomérné jednoduchd. V Sesti zdbavnych epizodach musi Mary
Casto vzdorovat 1 zivlliim, pokud chce objevit a naservirovat jidla, pro kterd mé vétSina z nas
slabost, at’ uz pochazeji z receptaie Spojeného kralovstvi, nebo z jinych zemi. Jsou mezi nimi
neodolatelné patizské pochoutky, skryté poklady z obou biehdi majestatni Temze, kupa tradicnich
ingredienci z zirnych irskych pastvin, domaci chuté navozujici utulnou domaci atmosféru, bajecné
mofské plody ulovené u nddhernych motskych brehii Yorkshiru a koufici tepla jidla, ktera za
sychravych skotskych vecerli €lovéka dokonale zahteji. Mary putuje vSemi témito podivuhodnymi
misty, objevuje jejich krasy a Cerpd inspiraci v lokélnich kuchynich. Piln€ ochutnava jejich
nabidku, aby pak divakim pfedvedla jidla, ktera si kazdy snadno sdm uvafi, a piesto vnesou
$petku obveseleni a radosti i do téch nejSedivéjsich dnil. Zahtat lidské srdce a rozveselit dusi tak
jednoduchymi pokrmy, to snad opravdu umi jediné Mary Berry.

Dezerty neprekonatelné Michaely
(Deserturi Magice cu Prajiturela) (2023)
(30"

1. série 7. epizoda

Slavnéd rumunska kralovna dezertii, Mihaela Sava, zve divaky na vzruSujici cestu do svéta
chuti. V kazdé epizod¢ se ocitneme v kouzelné 1i8i mlsani a aromatickych vini, kde se s nami
Mihaela pod¢€li nejen o recepty na tradiéni zdkusky, zdédéné po babicce, ale pfedvede ndm 1
ptekvapivé novinky, které pouZité suroviny kombinuji neobvyklym zplisobem, a tak vznikaji
sladkosti, které plisobi na naSe smysly nejen chuti, ale i barvami. A navic se velmi snadno
ptipravuji. Ke kazdému receptu patii i napoj, ktery vhodné zdirazni sladky charakter a zaroven
osvezujici vlastnosti nabizenych cukrafskych kreaci.
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Mistrovské peceni - Nejlepsi z nejlepsich
(Bake Off: The Professionals) (2022)

(60"

5. série 10. epizoda

Finale

Hledani nejlepSiho cukraiského tymu Velké Britanie skoncilo. Finale Mistrovského peceni
- Nejlepsi z nejlepsich uvadeji Liam Charles a Stacey Solomon. Tti tymy, které zlstaly v soutézi,
se musi spolehnout na svou vasen pro sladkosti, na svoje umeéni a precizni praci, ¢eka je totiz
posledni dramatické stfetnuti. V této fazi soutéze nebude stacit nic mensiho nez nejvrcholnéjsi
schopnosti a znalosti.

Pribéhy ze zahradi kuchyné

(Marcus Wareing’s Tales From The Kitchen Garden) (2023)
(36"

2. série 15. epizoda

Selata

Marcus Wareing zkouma nové moZznosti svého malého hospodaistvi ve vychodnim
Sussexu a rozsifuje rodinu hospodaiskych zvifat o selata. Ziska také tipy na vareni na otevieném
ohni.

Justininy malajské pochoutky
(Malaysia Gourmet With Justine Schofield) (2023)
(31"

1. série 4. epizoda

Dnes Justin pronikneme hloub¢ji do malajského kulturniho dédictvi, kdyZ navstivime
vesnici Terengganu. Zde odhalime zajimavé kulinafské a hudebni tradice. Pozdéji se se vydame
na kulindfské dobrodruzstvi s §éfkuchafem Afigem Matkhirem. Justine pak ptida malajskou
obménu francouzské klasiky, crudités.

Mistrovské peceni - Kanada

(The Great Canadian Baking Show) (2019)
(52

3. série 1. epizoda

Dortovy tyden

V tomto seridlu pozname deset amatérskych cukrait a cukrarek z riznych ¢asti Kanady,
ktefi se budou muset vyrovnat s fadou tématickych gastronomickych vyzev. Jednotlivé epizody
pozustavaji ze tii ¢asti: ptiprava jednoho oblibeného dezertu, ukol provéfujici odborné znalosti a
treti je mistrovska vyzva. Po ochutnani a posouzeni hotovych mou¢nikl porota rozhodne, kdo si
vyslouzil titul Mistr cukraf tydne a kdo bude se muset vratit domt. Posledni tfi cukrafi, ktefi v
soutézi zlistanou, uz budou soupefit o titul Cukrarsky mistr Kanady. Je to soutéz plna Zivota, jez
probiha v pratelské atmosféfe a oslavuje nejen hezky osobni vykon, ale i samotnou radost z
peceni.

Tom Kerridge: dalsi nedélni obédy

(Tom Kerridge More Sunday Lunch) (2024)
(25"

2. série 1. epizoda

Hoveézi pecene
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Tom potési televizni divaky dalSimi napaditymi recepty nedélnich obédt, tentokrat to jsou
nejoblibené;si jidla podavand v pubech. Dozvime se, jak se pfipravuje do rizova upecené hovézi,
lehky a kiupavy yorkshirsky puding, podrek se syrem a vyborny madeira sos. Jako moucnik se
podéva jable¢ny kolac¢ se slanym karamelem.

Zachradni kuchyné (12)
(Kerti konyha) (2020)
(30"

1. série 7. epizoda
Rezisér: Pataky Csaba

Neni lepsi koteni nez Cerstvy vzduch - proto také neni ndhodou, Ze nejlepsi jsou pokrmy
ptipravené pod Sirym nebem. Mistr kuchai'ského uméni Robert Bede vam dokéze, Ze venku se
nemusite omezovat jen na opékani buitii nebo slaniny, a pomtze kazdému, kdo si chce na rozni
nebo v kotliku, prosté nad otevienym ohném uvatit néco v piirodé nebo v letni kuchyni. Je nacase
si pozvat pratele, pfipravit potiebné ingredience a vaftit, péct, ochutnavat, dobfe si pochutnat a
nasytit se na ¢erstvém vzduchu, v zahradg, pod korunami stroma!

Sophie Grigson ochutnava Italii
(Sophie Grigson: Slice Of Italy) (2023)
(28)

2. série 7. epizoda

La mia campagna - co nového v kraji

Sophie objevuje dalsi casti kraje kolem svého bydlisté a podivé se i na dfive nevyuZzivané
misto, kde dnes probihd regenerativni hospodateni. Ve své kuchyni vaii merunikovou zavaieninu
se Safranem a medem, ktera se vyborné hodi k syrtim.

Paul Hollywood hlta Japonsko
(Paul Hollywood Eats Japan) (2019)
(59"

1. série 2. epizoda

Kyoto, Okinava a HiroSima

Paul Hollywood je ptesvédcen o tom, ze Japonsko je zemi, kterd nema chleba — a kde neni
chleba, tam nejsou ani pekati. OvSem jeden z nejoblibené;jSich britskych pekatii brzy ptijde na to,
ze se poradné zmylil a Ze Japonsko aspiruje na to, aby se brzy stalo jednou z ptednich svétovych
gastronomickych destinaci. V tomto seridlu Paul putuje ostrovni fi8i, ochutnava mistni lahtidky a
osvoji si 1 ptipravu nekolika velice popularnich japonskych pokrmi.

Hladovi motorkafi v zapadni Anglii
(Hairy Bikers Go West) (2023)

(70"

1. série 3. epizoda

Lancashire

V dal$im dobrodruzstvi na zdpadé se motorkaii vydavaji na emotivni vylet do vzpominek a
prozkoumavaji Daveovo rodné hrabstvi Lancashire.

Mary Berry pece jednoduse (12)
(Mary Berry's Simply Comforts) (2019)
(35"

1. série 5. epizoda

Yorkshirské pobrezi
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Rezisér: Crerar David, Myland Sarah

Serial Mary Berry se to¢i kolem pokrmtl, které jsou mimotadné chutné a kazdému spravi
naladu, ackoli jejich piiprava je pomérné jednoduchd. V Sesti zdbavnych epizodach musi Mary
Casto vzdorovat 1 zivlliim, pokud chce objevit a naservirovat jidla, pro kterd méa vétSina z nas
slabost, at’ uz pochazeji z receptaie Spojeného kralovstvi, nebo z jinych zemi. Jsou mezi nimi
neodolatelné patizské pochoutky, skryté poklady z obou biehit majestatni Temze, kupa tradi¢nich
ingredienci z zirnych irskych pastvin, domaci chuté navozujici utulnou domaci atmosféru, bajecné
mofské plody ulovené u nddhernych motskych brehil Yorkshiru a koufici tepla jidla, ktera za
sychravych skotskych vecerli €lovéka dokonale zahteji. Mary putuje vSemi témito podivuhodnymi
misty, objevuje jejich krasy a Cerpd inspiraci v lokalnich kuchynich. Piln€ ochutnava jejich
nabidku, aby pak divakim pfedvedla jidla, kterd si kazdy snadno sdm uvati, a piesto vnesou
$petku obveseleni a radosti i do téch nejSedivéjsich dnil. Zahtat lidské srdce a rozveselit dusi tak
jednoduchymi pokrmy, to snad opravdu umi jediné Mary Berry.

Mistrovské peceni - Nejlepsi z nejlepsich
(Bake Off: The Professionals) (2022)

(60"

5. série 10. epizoda

Finadle

Hledani nejlepSiho cukraiského tymu Velké Britanie skoncilo. Finale Mistrovského peceni
- Nejlepsi z nejlepsSich uvadeji Liam Charles a Stacey Solomon. Tti tymy, které zlstaly v soutézi,
se musi spolehnout na svou vasen pro sladkosti, na svoje umeéni a precizni praci, ¢eka je totiz
posledni dramatické stfetnuti. V této fazi soutéze nebude stacit nic mensiho nez nejvrcholnéjsi
schopnosti a znalosti.

Zachradni kuchyné (12)
(Kerti konyha) (2020)
(30"

1. série 7. epizoda
Rezisér: Pataky Csaba

Neni lepsi koteni nez Cerstvy vzduch - proto také neni ndhodou, Ze nejlepsi jsou pokrmy
ptipravené pod Sirym nebem. Mistr kuchai'ského uméni Robert Bede vam dokéze, Ze venku se
nemusite omezovat jen na opékani buitii nebo slaniny, a pomtize kazdému, kdo si chce na rozni
nebo v kotliku, prosté nad otevienym ohném uvatit néco v piirodé nebo v letni kuchyni. Je nacase
si pozvat pratele, pfipravit potiebné ingredience a vaftit, péct, ochutnavat, dobfe si pochutnat a
nasytit se na ¢erstvém vzduchu, v zahradg, pod korunami stroma!

Mistrovské peceni - Kanada

(The Great Canadian Baking Show) (2019)
(52

3. série 2. epizoda

Susenkovy tyden

V tomto seridlu pozname deset amatérskych cukrait a cukrarek z riznych ¢asti Kanady,
ktefi se budou muset vyrovnat s fadou tématickych gastronomickych vyzev. Jednotlivé epizody
pozustavaji ze tii ¢asti: ptiprava jednoho oblibeného dezertu, ukol provéfujici odborné znalosti a
treti je mistrovska vyzva. Po ochutnani a posouzeni hotovych mou¢nikl porota rozhodne, kdo si
vyslouzil titul Mistr cukraf tydne a kdo bude se muset vratit domt. Posledni tfi cukrafi, ktefi v
soutézi zlistanou, uz budou soupeftit o titul Cukrarsky mistr Kanady. Je to soutéz plna Zivota, jez
probiha v ptatelské atmosféfe a oslavuje nejen hezky osobni vykon, ale i samotnou radost z
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peceni.

Pribéhy ze zahradi kuchyné

(Marcus Wareing’s Tales From The Kitchen Garden) (2023)
(36"

2. série 16. epizoda

Zivé ploty

Marcus Wareing ma nové plany na rozvoj své farmy ve Vychodnim Sussexu, a tak
absolvuje mistrovskou lekei v zakladani Zivého plotu a vyzkousi si soutéZ v orbé s prekvapivymi
vysledky.

Justininy malajské pochoutky

(Malaysia Gourmet With Justine Schofield) (2023)
(329

1. série 5. epizoda

Objevte bujnou floru Penangu v klidné Tropické zahradé koteni a poté si pochutnejte na
mistni oblibené ustticové omeleté. Podél feky Salak a v turistické vesnici Tegudon se Justine
ponoii do mistni kultury a ptipravi pikantni malajské kufeci kari s lahodnou fialovou ryzi.

Sophie Grigson ochutnava Italii
(Sophie Grigson: Slice Of Italy) (2023)
27

2. série 8. epizoda

Kdyz se slavi, tak se ji

Sophie s ptateli oslavuje svoje narozeniny. Ve mésté je prave festival, takZe vSichni jsou v
povznesné naladé. Sophie doma pece chutny fritter s drozdim a citronem, zatimco v trullu pece
rybu v papiru.

Chuté jihovyhodni Asie podle Davida Rocca (12)
(David Rocco's Dolce South-East Asia) (2020)
27

1. série 10. epizoda

Siem Reap Art zachranuje Kambodzu

Vzhledem k tomu, ze David Rocco n€kolikrat procestoval jihovychodni ¢ast asijského
kontinentu, nechal se naprosto strhnout krajinou, viinémi a samofejmé i chutémi tohoto regionu. A
rozhodl se, Ze nyni odhali, co vSechno pied nim jeho oblibena tropicka oblast jesté skryva. Na
cest¢ do Vietnamu, KambodZi, Thajska, Malajska a Singapuru David objevuje tradi¢ni pokrmy a
ochutnavi jidla prodavana na ulici, ktera uz zna z doslechu, slysel o nich totiz od labuznikii z
celého svéta. Poté co se osobné seznami s nevSedni kulturou kvetouci ve vesnickém prostiedi a
mize ji porovnat s ruchem velkomést, David hoti touhou podé¢lit se s celym svétem o ptibehy lidi,
které na své pouti poznal.

Tom Kerridge: dalsi nedélni obédy

(Tom Kerridge More Sunday Lunch) (2024)
27

2. série 2. epizoda

Spanélsko

Tomovo menu se nyni vyznacuje fantastickymi Spanélskymi chutémi a ingrediencemi.
Chutny veprovy gulas s fazolemi vai'i domékka na pomalém ohni a pfidava do n€ho vino a kofeni. __
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Jako pftiloha poslouzi ryze na Spanélsky zptisob a mladé zelené fazolové lusky. Sladkym zavérem
obéda je smetanovy katalansky flan.

Hladovi motorkafi v zapadni Anglii
(Hairy Bikers Go West) (2023)

(70"

1. série 4. epizoda

Bristol

Cesta na zapad pokracuje. Tentokrat zavede Davea a Si na 320 kilometri dlouhou feku
Severn, do oblasti s bohatou historii a pfirodnimi krasami, ktera je prosluld svou kombinaci chuti.

Mary Berry pece jednoduse (12)
(Mary Berry's Simply Comforts) (2019)
(35"

1. série 6. epizoda

Zimni lesy

Rezisér: Crerar David, Myland Sarah

Serial Mary Berry se to¢i kolem pokrmtl, které jsou mimotadné chutné a kazdému spravi
naladu, ackoli jejich piiprava je pomérné jednoduchd. V Sesti zdbavnych epizodach musi Mary
Casto vzdorovat 1 zivllim, pokud chce objevit a naservirovat jidla, pro kterd méa vétSina z nas
slabost, at’ uz pochazeji z receptaie Spojeného kralovstvi, nebo z jinych zemi. Jsou mezi nimi
neodolatelné patizské pochoutky, skryté poklady z obou biehit majestatni Temze, kupa tradi¢nich
ingredienci z zirnych irskych pastvin, domaci chuté navozujici utulnou domaci atmosféru, bajecné
mofské plody ulovené u nddhernych motskych brehii Yorkshiru a koufici tepla jidla, ktera za
sychravych skotskych vecerli €lovéka dokonale zahteji. Mary putuje vSemi témito podivuhodnymi
misty, objevuje jejich krasy a Cerpd inspiraci v lokélnich kuchynich. Piln€ ochutnava jejich
nabidku, aby pak divakim pfedvedla jidla, ktera si kazdy snadno sdm uvati, a piesto vnesou
$petku obveseleni a radosti i do téch nejSedivéjsich dnil. Zahtat lidské srdce a rozveselit dusi tak
jednoduchymi pokrmy, to snad opravdu umi jediné Mary Berry.

Dezerty neprekonatelné Michaely
(Deserturi Magice cu Prajiturela) (2023)
(30"

1. série 8. epizoda

Slavnéd rumunska kralovna dezertii, Mihaela Sava, zve divaky na vzruSujici cestu do svéta
chuti. V kazdé epizod¢ se ocitneme v kouzelné 1i8i mlsani a aromatickych vini, kde se s nami
Mihaela pod¢€li nejen o recepty na tradi¢ni zdkusky, zdédéné po babicce, ale pfedvede ndm 1
ptekvapivé novinky, které pouZité suroviny kombinuji neobvyklym zplisobem, a tak vznikaji
sladkosti, které plisobi na naSe smysly nejen chuti, ale i barvami. A navic se velmi snadno
ptipravuji. Ke kazdému receptu patii i napoj, ktery vhodné zdirazni sladky charakter a zaroven
osvezujici vlastnosti nabizenych cukrafskych kreaci.

Mistrovské peceni - Nejlepsi z nejlepsich
(Bake Off: The Professionals) (2023)

(59"

6. série 1. epizoda

Opéra Aux Fruit a kolac¢ Banoffee

Hledani nejepSiho cukratského tymu Velké Britanie se vraci na obrazovky dnes vecer s
Liamem Charlesem a novou moderatorkou pro rok 2023, Ellie Taylor, aby mohli byt pfivitani

vvvvv
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manufaktur. [ nyni je ¢ekd dvoudenni testovaci vyzva, jejiz vysledky hodnoti porotci, dvé
cukrarské osobnosti svétové tirovn€, Benoit Blin a Cherish Finden.

Justininy malajské pochoutky

(Malaysia Gourmet With Justine Schofield) (2023)
(329

1. série 5. epizoda

Objevte bujnou floru Penangu v klidné Tropické zahradé koteni a poté si pochutnejte na
mistni oblibené ustticové omeleté. Podél feky Salak a v turistické vesnici Tegudon se Justine
ponoii do mistni kultury a ptipravi pikantni malajské kufeci kari s lahodnou fialovou ryzi.

Mistrovské peceni - Kanada

(The Great Canadian Baking Show) (2019)
(42"

3. série 2. epizoda

Susenkovy tyden

V tomto seridlu pozname deset amatérskych cukrait a cukrafek z riznych ¢asti Kanady,
ktefi se budou muset vyrovnat s fadou tématickych gastronomickych vyzev. Jednotlivé epizody
pozustavaji ze tii ¢asti: ptiprava jednoho oblibeného dezertu, ukol provéfujici odborné znalosti a
treti je mistrovska vyzva. Po ochutnani a posouzeni hotovych mou¢nikl porota rozhodne, kdo si
vyslouzil titul Mistr cukraf tydne a kdo bude se muset vratit domt. Posledni tfi cukrafi, ktefi v
soutézi zlistanou, uz budou soupefit o titul Cukrarsky mistr Kanady. Je to soutéz plna Zivota, jez
probiha v ptatelské atmosféfe a oslavuje nejen hezky osobni vykon, ale i samotnou radost z
peceni.

Chuté jihovyhodni Asie podle Davida Rocca (12)
(David Rocco's Dolce South-East Asia) (2020)
21

1. série 10. epizoda

Siem Reap Art zachranuje Kambodzu

Vzhledem k tomu, ze David Rocco n€kolikrat procestoval jihovychodni ¢ast asijského
kontinentu, nechal se naprosto strhnout krajinou, viilnémi a samofejmeé i chutémi tohoto regionu. A
rozhodl se, Ze nyni odhali, co vSechno pied nim jeho oblibena tropicka oblast jesté skryva. Na
cest¢ do Vietnamu, KambodZi, Thajska, Malajska a Singapuru David objevuje tradi¢ni pokrmy a
ochutnavi jidla prodavana na ulici, ktera uz zna z doslechu, slysel o nich totiz od labuznikii z
celého svéta. Poté co se osobné seznami s nevSedni kulturou kvetouci ve vesnickém prostiedi a
mize ji porovnat s ruchem velkomést, David hoti touhou podé¢lit se s celym svétem o ptibehy lidi,
které na své pouti poznal.

Tom Kerridge: dalsi nedélni obédy

(Tom Kerridge More Sunday Lunch) (2024)
(22

2. série 2. epizoda

Spanélsko

Tomovo menu se nyni vyznacuje fantastickymi Spanélskymi chutémi a ingrediencemi.
Chutny veprovy gulas s fazolemi vati domékka na pomalém ohni a ptidava do n€ho vino a koteni.
Jako pftiloha poslouzi ryze na Spanélsky zptisob a mladé zelené fazolové lusky. Sladkym zavérem
obéda je smetanovy katalansky flan.
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Sophie Grigson ochutnava Italii
(Sophie Grigson: Slice Of Italy) (2023)
(22

2. série 8. epizoda

Kdyz se slavi, tak se ji

Sophie s ptateli oslavuje svoje narozeniny. Ve mésté je prave festival, takZe vSichni jsou v
povznesné nalad€. Sophie doma pece chutny fritter s drozdim a citronem, zatimco v trullu pece
rybu v papiru.

Programové tipy
(240"

Zaxi 27. - Patek

Hladovi motorkafi v zapadni Anglii
(Hairy Bikers Go West) (2023)

(70"

1. série 4. epizoda

Bristol

Cesta na zapad pokracuje. Tentokrat zavede Davea a Si na 320 kilometri dlouhou feku
Severn, do oblasti s bohatou historii a pfirodnimi krasami, ktera je prosluld svou kombinaci chuti.

Mary Berry pece jednoduse (12)
(Mary Berry's Simply Comforts) (2019)
(35"

1. série 6. epizoda

Zimni lesy

Rezisér: Crerar David, Myland Sarah

Serial Mary Berry se to¢i kolem pokrmtl, které jsou mimotadné chutné a kazdému spravi
naladu, ackoli jejich piiprava je pomérné jednoduchd. V Sesti zdbavnych epizodach musi Mary
Casto vzdorovat 1 zivlliim, pokud chce objevit a naservirovat jidla, pro kterd mé vétSina z nas
slabost, at’ uz pochazeji z receptaie Spojeného kralovstvi, nebo z jinych zemi. Jsou mezi nimi
neodolatelné patizské pochoutky, skryté poklady z obou biehit majestatni Temze, kupa tradi¢nich
ingredienci z zirnych irskych pastvin, domaci chuté navozujici utulnou domaci atmosféru, bajecné
mofské plody ulovené u nddhernych motskych brehil Yorkshiru a koufici tepla jidla, ktera za
sychravych skotskych vecerli €lovéka dokonale zahteji. Mary putuje vSemi témito podivuhodnymi
misty, objevuje jejich krasy a Cerpd inspiraci v lokélnich kuchynich. Piln€ ochutnava jejich
nabidku, aby pak divakim pfedvedla jidla, kterd si kazdy snadno sdm uvati, a piesto vnesou
$petku obveseleni a radosti i do téch nejSedivéjsich dnil. Zahtat lidské srdce a rozveselit dusi tak
jednoduchymi pokrmy, to snad opravdu umi jediné Mary Berry.

Dezerty neprekonatelné Michaely
(Deserturi Magice cu Prajiturela) (2023)
(30"

1. série 8. epizoda

Slavnéd rumunska kralovna dezertii, Mihaela Sava, zve divaky na vzruSujici cestu do svéta
chuti. V kazdé epizod¢ se ocitneme v kouzelné 1i8i mlsani a aromatickych vini, kde se s nami
Mihaela pod¢€li nejen o recepty na tradicni zdkusky, zdédéné po babicce, ale pfedvede ndm 1
ptekvapivé novinky, které pouZzité suroviny kombinuji neobvyklym zplisobem, a tak vznikaji
sladkosti, které plisobi na naSe smysly nejen chuti, ale i barvami. A navic se velmi snadno
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ptipravuji. Ke kazdému receptu patii i napoj, ktery vhodné zdirazni sladky charakter a zaroven
osvezujici vlastnosti nabizenych cukrafskych kreaci.

Mistrovské peceni - Nejlepsi z nejlepsich
(Bake Off: The Professionals) (2023)

(59"

6. série 1. epizoda

Opéra Aux Fruit a kolac¢ Banoffee

Hledani nejepSiho cukratského tymu Velké Britanie se vraci na obrazovky dnes vecer s
Liamem Charlesem a novou moderatorkou pro rok 2023, Ellie Taylor, aby mohli byt pfivitani
manufaktur. [ nyni je ¢ekd dvoudenni testovaci vyzva, jejiz vysledky hodnoti porotci, dvé
cukrarské osobnosti svétové tirovn€, Benoit Blin a Cherish Finden.

Pribéhy ze zahradi kuchyné

(Marcus Wareing’s Tales From The Kitchen Garden) (2023)
(36"

2. série 16. epizoda

Zivé ploty

Marcus Wareing ma nové plany na rozvoj své farmy ve Vychodnim Sussexu, a tak
absolvuje mistrovskou lekei v zakladani Zivého plotu a vyzkousi si soutéZ v orbé s prekvapivymi
vysledky.

Justininy malajské pochoutky
(Malaysia Gourmet With Justine Schofield) (2023)
(31"

1. série 5. epizoda

Objevte bujnou floru Penangu v klidné Tropické zahradé koteni a poté si pochutnejte na
mistni oblibené ustticové omeleté. Podél feky Salak a v turistické vesnici Tegudon se Justine
ponoii do mistni kultury a ptipravi pikantni malajské kufeci kari s lahodnou fialovou ryzi.

Mistrovské peceni - Kanada

(The Great Canadian Baking Show) (2019)
(52

3. série 2. epizoda

Susenkovy tyden

V tomto seridlu pozname deset amatérskych cukrait a cukrarek z riznych ¢asti Kanady,
ktefi se budou muset vyrovnat s fadou tématickych gastronomickych vyzev. Jednotlivé epizody
pozlstavaji ze tii ¢asti: ptiprava jednoho oblibeného dezertu, ukol provéfujici odborné znalosti a
treti je mistrovska vyzva. Po ochutnani a posouzeni hotovych mou¢nikl porota rozhodne, kdo si
vyslouzil titul Mistr cukraf tydne a kdo bude se muset vratit domt. Posledni tfi cukrafi, ktefi v
soutézi zlistanou, uz budou soupefit o titul Cukrarsky mistr Kanady. Je to soutéz plna Zivota, jez
probiha v pratelské atmosféfe a oslavuje nejen hezky osobni vykon, ale i samotnou radost z
peceni.

Tom Kerridge: dalsi nedélni obédy

(Tom Kerridge More Sunday Lunch) (2024)
(25")

2. série 2. epizoda
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Spanélsko

Tomovo menu se nyni vyznacuje fantastickymi Spanélskymi chutémi a ingrediencemi.
Chutny veprovy gulas s fazolemi vaii domékka na pomalém ohni a ptidava do n€ho vino a koteni.
Jako pftiloha poslouzi ryze na Spanélsky zptisob a mladé zelené fazolové lusky. Sladkym zavérem
obéda je smetanovy katalansky flan.

Zachradni kuchyné (12)
(Kerti konyha) (2020)
(29"

1. série 8. epizoda
Rezisér: Pataky Csaba

Neni lepsi koteni nez Cerstvy vzduch - proto také neni ndhodou, Ze nejlepsi jsou pokrmy
ptipravené pod Sirym nebem. Mistr kuchaiského uméni Robert Bede vam dokéze, Ze venku se
nemusite omezovat jen na opékani buitii nebo slaniny, a pomtize kazdému, kdo si chce na rozni
nebo v kotliku, prosté nad otevienym ohném uvatit néco v piirodé nebo v letni kuchyni. Je nacase
si pozvat pratele, pfipravit potiebné ingredience a vaftit, péct, ochutnavat, dobfe si pochutnat a
nasytit se na ¢erstvém vzduchu, v zahradg, pod korunami stromu!

Sophie Grigson ochutnava Italii
(Sophie Grigson: Slice Of Italy) (2023)
(28)

2. série 8. epizoda

Kdyz se slavi, tak se ji

Sophie s ptateli oslavuje svoje narozeniny. Ve mésté je prave festival, takZe vSichni jsou v
povznesné nalad€. Sophie doma pece chutny fritter s drozdim a citronem, zatimco v trullu pece
rybu v papiru.

Paul Hollywood hlta Japonsko
(Paul Hollywood Eats Japan) (2019)
(59"

1. série 3. epizoda

Osaka

Paul Hollywood je ptesvédcen o tom, ze Japonsko je zemi, kterd nema chleba — a kde neni
chleba, tam nejsou ani pekati. OvSem jeden z nejoblibené;jSich britskych pekatii brzy ptijde na to,
ze se poradné zmylil a Ze Japonsko aspiruje na to, aby se brzy stalo jednou z ptednich svétovych
gastronomickych destinaci. V tomto seridlu Paul putuje ostrovni fi8i, ochutnava mistni lahtidky a
osvoji si 1 ptipravu nekolika velice popularnich japonskych pokrmi.

Hladovi motorkafi v zapadni Anglii
(Hairy Bikers Go West) (2023)

(70"

1. série 4. epizoda

Bristol

Cesta na zapad pokracuje. Tentokrat zavede Davea a Si na 320 kilometri dlouhou feku
Severn, do oblasti s bohatou historii a pfirodnimi krasami, ktera je prosluld svou kombinaci chuti.

Mary Berry pece jednoduse (12)
(Mary Berry's Simply Comforts) (2019)
(35"




15,15:

16,10:

16,40:

1. série 6. epizoda
Zimni lesy
Rezisér: Crerar David, Myland Sarah

Serial Mary Berry se to¢i kolem pokrmtl, které jsou mimotadné chutné a kazdému spravi
naladu, ackoli jejich piiprava je pomérné jednoduchd. V Sesti zdbavnych epizodach musi Mary
Casto vzdorovat 1 zivliim, pokud chce objevit a naservirovat jidla, pro kterd méa vétSina z nas
slabost, at’ uz pochazeji z receptaie Spojeného kralovstvi, nebo z jinych zemi. Jsou mezi nimi
neodolatelné patizské pochoutky, skryté poklady z obou biehit majestatni Temze, kupa tradi¢nich
ingredienci z zirnych irskych pastvin, domaci chuté navozujici utulnou domaci atmosféru, bajecné
mofské plody ulovené u nddhernych motskych brehil Yorkshiru a koufici tepla jidla, ktera za
sychravych skotskych vecerli €lovéka dokonale zahteji. Mary putuje vSemi témito podivuhodnymi
misty, objevuje jejich krasy a Cerpé inspiraci v lokalnich kuchynich. Piln€ ochutnéva jejich
nabidku, aby pak divakim pfedvedla jidla, kterd si kazdy snadno sdm uvati, a piesto vnesou
$petku obveseleni a radosti i do téch nejSedivéjsich dnil. Zahtat lidské srdce a rozveselit dusi tak
jednoduchymi pokrmy, to snad opravdu umi jedin€ Mary Berry.

Mistrovské peceni - Nejlepsi z nejlepsich
(Bake Off: The Professionals) (2023)

(59"

6. série 1. epizoda

Opéra Aux Fruit a kolac¢ Banoffee

Hledani nejepSiho cukratského tymu Velké Britanie se vraci na obrazovky dnes vecer s
Liamem Charlesem a novou moderatorkou pro rok 2023, Ellie Taylor, aby mohli byt pfivitani
cukrafi a cukrarky, kteti ptijeli ze vSech koutti Spojeného krélovstvi, z hotelil, cukraren a
manufaktur. [ nyni je ¢ekd dvoudenni testovaci vyzva, jejiz vysledky hodnoti porotci, dvé
cukrarské osobnosti svétové tirovné, Benoit Blin a Cherish Finden.

Zachradni kuchyné (12)
(Kerti konyha) (2020)
(29"

1. série 8. epizoda
Rezisér: Pataky Csaba

Neni lepsi koteni nez Cerstvy vzduch - proto také neni ndhodou, Ze nejlepsi jsou pokrmy
ptipravené pod Sirym nebem. Mistr kuchai'ského uméni Robert Bede vam dokéze, Ze venku se
nemusite omezovat jen na opékani buitii nebo slaniny, a pomtze kazdému, kdo si chce na rozni
nebo v kotliku, prosté nad otevienym ohném uvatit néco v piirodé nebo v letni kuchyni. Je nacase
si pozvat pratele, pfipravit potiebné ingredience a vaftit, péct, ochutnavat, dobfe si pochutnat a
nasytit se na ¢erstvém vzduchu, v zahradg, pod korunami stroma!

Mistrovské peceni - Kanada

(The Great Canadian Baking Show) (2019)
(52

3. série 3. epizoda

Chlebovy tyden

V tomto seridlu pozname deset amatérskych cukrait a cukrarek z riznych ¢asti Kanady,
ktefi se budou muset vyrovnat s fadou tématickych gastronomickych vyzev. Jednotlivé epizody
pozistavaji ze tii ¢asti: ptiprava jednoho oblibené¢ho dezertu, ukol provéfujici odborné znalosti a
treti je mistrovska vyzva. Po ochutnani a posouzeni hotovych mou¢nikl porota rozhodne, kdo si
vyslouzil titul Mistr cukraf tydne a kdo bude se muset vratit domil. Posledni tfi cukrafi, ktefi v
soutézi zlistanou, uz budou soupefit o titul Cukraisky mistr Kanady. Je to soutéZ plna Zivota, jez
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probiha v ptatelské atmosféfe a oslavuje nejen hezky osobni vykon, ale i samotnou radost z
peceni.

Pribéhy ze zahradi kuchyné

(Marcus Wareing’s Tales From The Kitchen Garden) (2023)
(36"

2. série 17. epizoda

Cider

Marcus Wareing zkouma nové moznosti na svém malém hospodarstvi v Sussexu. Objevuje
tajemstvi vyroby skvélého cideru a navstévuje jedly potravinovy les.

Justininy malajské pochoutky

(Malaysia Gourmet With Justine Schofield) (2023)
(329

1. série 6. epizoda

Tato epizoda zacina osvézujicim vyletem na vyhlidku Ria Lookout v Sabahu a to pfi
vychodu slunce. Poté bude nasledovat ptiprava snidan€ s lahodnymi malajskymi nudlemi. Justine
prozkouma horu Penang a pochutna si na jidle Sarawak Laksa $éfkuchate Christophera Wana,
které predstavuje kulinafské zajimavosti tohoto regionu.

Sophie Grigson ochutnava Italii
(Sophie Grigson: Slice Of Italy) (2023)
27

2. série 9. epizoda

Pribehy z podpatku italské boty

Sophie se setkava s puglijskym kuchafem, ktery vytvari online obsahy a kterého velice
uznava, a potom se pokousi mistni obyvatele ptemluvit, aby ji naucili karetni hru zvanou scopa. V
trullu ptfipravuje hamburger z tuiidka s novymi, lokalnimi chutémi.

Chuté jihovyhodni Asie podle Davida Rocca (12)
(David Rocco's Dolce South-East Asia) (2020)
27

1. série 11. epizoda

Prosty Zivot

Vzhledem k tomu, ze David Rocco n€kolikrat procestoval jihovychodni ¢ast asijského
kontinentu, nechal se naprosto strhnout krajinou, viilnémi a samofejmé i chutémi tohoto regionu. A
rozhodl se, Ze nyni odhali, co vSechno pted nim jeho oblibend tropicka oblast jesté skryva. Na
cest¢ do Vietnamu, KambodZi, Thajska, Malajska a Singapuru David objevuje tradi¢ni pokrmy a
ochutnavi jidla prodavana na ulici, ktera uz zna z doslechu, slysel o nich totiz od labuznikii z
celého svéta. Poté co se osobné seznami s nevSedni kulturou kvetouci ve vesnickém prostiedi a
mize ji porovnat s ruchem velkomést, David hoti touhou podé¢lit se s celym svétem o ptibehy lidi,
které na své pouti poznal.

Tom Kerridge: dalsi nedélni obédy

(Tom Kerridge More Sunday Lunch) (2024)
27

2. série 3. epizoda

Pecené jehne
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Tom divakiim ptedvede recept na jehnéci peceni, ktera se ptipravuje rychle a dokonale ve
dvou jednoduchych krocich; nejprve rychle opéci na rozpaleném grilu, potom rychle dopéci v
troubé. Ptilohu tvofi zelend salsa, brambory s matou, cuketa a zeleny hrasek. Po takovém jidle
chutné jako dezert merunkovy kola¢ s kiupavym vrskem.

Hladovi motorkafi v zapadni Anglii
(Hairy Bikers Go West) (2023)

(70"

1. série 5. epizoda

Severni Wales

Motorkafi pokracuji v cesté na zapad, tentokrat do severozapadniho Walesu, a objevuji
fadu inspirativnich mistnich vyrobct, ktefi oslavuji bohatou rozmanitost této oblasti.

Mary Berry: Vafim pro vas

(Mary Berry: Cook and Share) (2022)
(34"

1. série 1. epizoda

Specialni prileZitosti

Mary Berry se podiva do zakulisi velké svatby, podéli se o vzpominky na sviij vlastni
vyjime¢ny den a pfipravi n€kolik vynikajicich pokrm, které se hodi pti zvlastnich ptileZitostech.

Dezerty neprekonatelné Michaely
(Deserturi Magice cu Prajiturela) (2023)
(30"

1. série 9. epizoda

Slavnéd rumunska kralovna dezertii, Mihaela Sava, zve divaky na vzruSujici cestu do svéta
chuti. V kazdé epizod¢ se ocitneme v kouzelné 1i8i mlsani a aromatickych vini, kde se s nami
Mihaela pod¢€li nejen o recepty na tradiéni zdkusky, zdédéné po babicce, ale pfedvede ndm 1
ptekvapivé novinky, které pouZzité suroviny kombinuji neobvyklym zplisobem, a tak vznikaji
sladkosti, které plisobi na naSe smysly nejen chuti, ale i barvami. A navic se velmi snadno
ptipravuji. Ke kazdému receptu patii i napoj, ktery vhodné zdirazni sladky charakter a zaroven
osvezujici vlastnosti nabizenych cukrafskych kreaci.

Mistrovské peceni - Nejlepsi z nejlepsich

(Bake Off: The Professionals) (2023)

(58"

6. série 2. epizoda

Tarty, péche melba a piéce montée jako umélecka dila

Tento tyden budou tymy muset mobilizovat vSechny svoje cukrafské znalosti a prezentovat
24 stejnych, nové pojatych tartii. Velkou davku kreativity od nich bude vyzadovat broskvova
melba, kterou musi pfipravit ve 24 porcich a v dosud nezndmé podobé. Na tyto ukoly nedostanou
vic nez tii a pil hodiny.

Justininy malajské pochoutky

(Malaysia Gourmet With Justine Schofield) (2023)
(329

1. série 6. epizoda

Tato epizoda zacina osvézujicim vyletem na vyhlidku Ria Lookout v Sabahu a to pfi
vychodu slunce. Poté bude nasledovat ptiprava snidané s lahodnymi malajskymi nudlemi. Justine __
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prozkouma horu Penang a pochutné si na jidle Sarawak Laksa $éfkuchate Christophera Wana,
které predstavuje kulinafské zajimavosti tohoto regionu.

Mistrovské peceni - Kanada

(The Great Canadian Baking Show) (2019)
(42"

3. série 3. epizoda

Chlebovy tyden

V tomto seridlu pozname deset amatérskych cukrait a cukrarek z riznych ¢asti Kanady,
ktefi se budou muset vyrovnat s fadou tématickych gastronomickych vyzev. Jednotlivé epizody
pozustavaji ze tii ¢asti: ptiprava jednoho oblibeného dezertu, ukol provéfujici odborné znalosti a
treti je mistrovska vyzva. Po ochutnani a posouzeni hotovych mou¢nikl porota rozhodne, kdo si
vyslouzil titul Mistr cukraf tydne a kdo bude se muset vratit domt. Posledni tfi cukrafi, ktefi v
soutézi zlistanou, uz budou soupefit o titul Cukrarsky mistr Kanady. Je to soutéz plna Zivota, jez
probiha v pratelské atmosféfe a oslavuje nejen hezky osobni vykon, ale i samotnou radost z
peceni.

Chuté jihovyhodni Asie podle Davida Rocca (12)
(David Rocco's Dolce South-East Asia) (2020)
21

1. série 11. epizoda

Prosty Zivot

Vzhledem k tomu, ze David Rocco n€kolikrat procestoval jihovychodni ¢ast asijského
kontinentu, nechal se naprosto strhnout krajinou, viinémi a samofejmeé i chutémi tohoto regionu. A
rozhodl se, Ze nyni odhali, co vS§echno pied nim jeho oblibena tropicka oblast jesté skryva. Na
cest¢ do Vietnamu, KambodZi, Thajska, Malajska a Singapuru David objevuje tradi¢ni pokrmy a
ochutnavi jidla prodavana na ulici, ktera uz znéa z doslechu, slysel o nich totiz od labuznikii z
celého svéta. Poté co se osobné seznami s nevSedni kulturou kvetouci ve vesnickém prostiedi a
mize ji porovnat s ruchem velkomést, David hoti touhou podé¢lit se s celym svétem o ptibehy lidi,
které na své pouti poznal.

Tom Kerridge: dalsi nedélni obédy

(Tom Kerridge More Sunday Lunch) (2024)
(22

2. série 3. epizoda

Pecené jehne

Tom divakiim ptedvede recept na jehnéci peceni, ktera se ptipravuje rychle a dokonale ve
dvou jednoduchych krocich; nejprve rychle opéci na rozpaleném grilu, potom rychle dopéci v
troub¢. Ptilohu tvofi zelend salsa, brambory s matou, cuketa a zeleny hrasek. Po takovém jidle
chutné jako dezert merunkovy kola¢ s kiupavym vrskem.

Sophie Grigson ochutnava Italii
(Sophie Grigson: Slice Of Italy) (2023)
(22

2. série 9. epizoda

Pribehy z podpatku italské boty

Sophie se setkava s puglijskym kuchatem, ktery vytvari online obsahy a kterého velice
uznava, a potom se pokousi mistni obyvatele premluvit, aby ji naucili karetni hru zvanou scopa. V
trullu ptfipravuje hamburger z tuiidka s novymi, lokalnimi chutémi.
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Programové tipy

(240"

Z.axi 28. - Sobota
Masna mise (12)

(Secret Meat Business) (2013)
(30"

2. série 10. epizoda
Australsky

Mistr kuchat Adrien Richardson je velkym milovnikem v§eho masa a nej$tastnéjsi je, kdyz
miZe vafit jen a jen z masa. Zelenina ho p#ili§ nedojima. Sikovné pfipravuje likavé pochoutky,
jako je svickova Wellington nebo kiehky jehnéci steak. Pozorné€ ho sledujte a pfiucte se od n¢ho
nékolika drobnym trikiim. S jejich pomoci ptekvapite i vy svoji rodinu vynikajicimi jidly pInymi
Stavnatych mas, na ktera staci jen pohlédnout, aby se ¢loveéku sbihaly sliny v tstech!

Italské chuté podle Davida Rocca (12)
(David Rocco's Dolce Italia) (2019)
27

1. série 10. epizoda

Stary, tradicni Rim

David se vraci do své milované Italie, tentokrat vSak navstivi mésta, ve kterych jesté nikdy
nebyl. Milan, Verona, Benatky, Cinque Terre, Bologna a italské hlavni mésto Rim, kolem téch se
v seridlu vSechno to¢i. Podivejme se s Davidem na vSechna ta slavna mista, kde jsou lid¢ a jejich
ptibehy spoutdni s uménim, hudbou a kuchyni uvedenych mést. Cestou z kosmopolitniho, ruSného
Milana pies starobyly hlavni benatsky kanal az do vééného mésta Rima, kam vede, jak znamo,
kazda cesta, se mtizeme poucit, z ¢eho se skladd prava DOLCE VITA: potifebujeme vyborna jidla,
Spetku humoru, 1Zi€ku vasné a spontaneitu podle chuti.

John Torode: Jak chutna Irsko

(John Torode's Ireland) (2022)

(57

1. série 6. epizoda

Aranskeé ostrovy, Galwaysky zaliv a zpét do Dublinu

Oblibeny australsky kuchart cestuje po jednom z nejkrasnéjSich ostrovl svéta a zjisti, ze
nasel skvélé misto v kouzelné krajing, kde se 1idé v dokonalé vzajemné harmonii pysni
kreativnimi a chutoveé bohatymi pokrmy. Kerry pfedvadi svoje moiské plody, Connemara jehnéci,
Dublin starobylé viktorianské puby, poloostrov Dingle restaurace ocenéné Michelinskymi
hvézdami a John ndm to vSechno naserviruje, protoze on uz vi, Ze tato zeme a jeji lid miluji
kulinafské rozkoSe a Ze lokalni kultura patii k nejpozoruhodnéjSim na svéte.

Jamie Oliver - 5 stifedomorskych ingredienci
(Jamie’s 5 Ingredient Mediterranean Meals) (2024)
(56"

1. série 4. epizoda

Jamie tentokrat ptipravi salat, jaky jste jesté urcité nevidéli... se syrem na vrchu! Nedé€lni
pokrm ozvlastni rychlym a chutnym zlepSovakem a uvaii jej cely v jediné panvi; nékolik
zakladnich surovin ze spiZirny bude hrat hlavni roli ve dvou vynikajicich rodinnych jidlech, ktera
béhem nékolika minut nese na stiil. A nakonec se s nami slavna osobnost z YouTube, Alex

Ainouz, podéli o vazné skvélou francouzskou klasiku, ke které nepottebuje vic nez pouhych pét .
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ingredienci.

Od farmafe na talif s Pepou Nemravou

(Od farmare na talit s Pepou Nemravou) (2024)
(30"

1. série 6. epizoda

Kulinatské dobrodruzstvi s Pepou Nemravou za¢ind! V kazdém dile navstivime jinou
farmu, kde poznate dfinu i radost, zajimavé ptibehy, ale hlavné skvél¢é suroviny. Ty pak Pepa
proméni v klasické ¢eské pokrmy, na které se vam budou sbihat sliny. Od vidli az po vidli¢ku -
skute¢na chut’ Cech a Moravy!

Od farmara na tanier s Gabom Kocakom

(Od farmara na tanier s Gabom Kocakom) (2024)
(30"

2. série 6. epizoda

Slovenské kuchyné je zaloZena v duchu starych tradic na mohutnych a vyraznych chutich.
Zahrnuje v sob¢ vSak krasnd elegantni feSeni a spoustu originalnich napadt. Pokud vezme
dirigentskou varecku do ruky takovy mistr kuchaft, jakym je Gabriel Kocék, zndmy mimo jiné i z
potadl TV Paprika, obrati se vase ocekdvani vzhliru nohama. Zptsob uziti tradi¢nich surovin,
typicky pro slovenskou gastronomii, upravi Gabo podle vlastnich predstav.

VA“padek
NO_CATCHUP7
NO _nPVR

Pohodové hody

(Ainsley’s Good Mood Food) (2021)
(58)

1. série 9. epizoda

Bylinky a koreni

Ainsley Harriott nas ve svém novém pofadu vénovaném oblibenym britskym mistrim
kuchaiim zve na cestu po celém Spojeném kréalovstvi, jez bude balzdmem na dusi a drazdidlem
pro mlsné jazycky, okofenénym vasni pro lokalni potraviny a jidla, ktera se z nich ptipravuji.
Ainsley a jeho kolega Joseph cestuji kazdy trochu jinym smérem, ale oba hledaji nejlepsi pokrmy,
neuvetitelné piibehy a fantastické lidi. V zavéru Ainsley ve své kuchyni na bfehu mofte vati
vynikajici pochoutky a oslavuje silu jidla jako prostfedku lidské soudrznosti.

John a Lisa: Doma v kuchyni

(John & Lisa's Weekend Kitchen) (2020)
(56"

4. série 3. epizoda

Retro stale zivé

Dvojice milujici vafeni, John Torode a Lisa Faulkner, zve divaky na hodinku do své utulné
kuchyné a tu hodinku naplni pfijemnymi a velice chutnymi pokrmy. Diky jejich pfirozené
vlidnosti a vzajemnému souladu se s kuchatskym parem ovéncenym fadou ocenéni kazdy citi
bezvadné€; at’ uz to jsou zacinajici $éfové, amatéfi, kteti se s kulinarskou abecedou teprve
seznamuji, nebo uz pokrocilejsi nadsenci. V jednotlivych dilech serialu jsou ve sttedu déni
pokazdé jednoducha jidla, kterd mize zkusit uvatit kdokoli, a moderatofi pofadu nds mezitim
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obohati nejen o recepty, zlepSovaky zjednodusujici praci a vynikajici tipy, prosté o inspiraci tu
neni nouze.

Raymond Blanc a kralovské kuchyniské zahrady
(Raymond Blanc’s Royal Kitchen Gardens) (2023)
(57

1. série 1. epizoda

Kralovsky palac v Hamptonu

Raymondova cesta vede do plisobivého palace Hampton Court. Ve stinu impozantniho
palace najde nadherné oplocené zahrady a popovida si se spravkyni oplocené zahrady Hilary,
kterd mu vypravi o fascinujici historii a dlouhém dédictvi pozemki, na nichZ stoji.

John Torode - stifedovychodni chuté (12)
(John Torode's Middle East) (2018)

(28)

1. série 9. epizoda

Bahrajn

John Torode se vydava na izasnou cestu, aby nasel nejlepsi pokrmy Blizkého vychodu.
Setkéava se s vysoce inspirativnimi mistnimi kuchati a objevuje charakteristické chuti kuchyné
jednotlivych zemi. V kazdé epizod¢ natoCené v plivodnim prostiedi pfipravi za asistence
domorodych kolegt tii vynikajici pokrmy.

JednoduSe s Raymondem
(Simply Raymond Blanc) (2021)
(30

1. série 9. epizoda

Nabidka mé oblibené brasserie
Rezisér: Wheeler Matthew

Raymond Blanc tentokrat v osobné ladéném seridlu nabizejicim fadu novinek prozrazuje
tajemstvi nejoblibenéjsich jidel svého Zivota a nabidne divakim i n€kolik zbrusu novych receptt,
které ho upoutaly jako odbornika. Jeho vaSei pro Cerstvé plodiny mizeme poznat pii navstéve
obrovskych zahrad a kromé toho Raymond pozada nejslavnéjsi kuchate své zemé, aby se s divaky
podélili o své vlastni recepty.

Sbihaji se sliny na téstoviny
(Spaghetti And Noodles) (2021)
@31

1. série 2. epizoda

Setkéani Zapadu s Vychodem. Australsko-italsky mistr kuchat Adam Swanson se vydava na
objevnou cestu, nebot’ chce pofadné poznat fuzi italské a asijské kuchyné. V riznych ¢astech Asie
se setkava se slavnymi mistnimi $éfy, s nimiz si vyménuje zkusSenosti i suroviny. Nakonec spoji a
sladi dohromady prvky tradi¢ni lokélni a italské kuchyné, ze kterych vykouzli 1akavé nové jidlo -
pastvu pro o€i i pro mlsny jazyk.

Jamieho zazra¢né hrnce

(Jamie’s One Pan Wonders) (2022)
(30"

1. série 5. epizoda
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V tomto seridlu pozname jednoduché recepty na velice chutna jidla, ktera se na stole
uplatni kterykoli den v tydnu, a navic k jejich ptiprave potiebujeme jen jediny hrnec nebo pekac.
K uvareni té€chto jidel staci jen nékolik ingredienci a hlavni roli hraje pravé onen hrnec nebo
pekac. A umyvani nadobi po jidle trva jen chvilku!

Jamieho stfedomoiské vareni

(Jamie Cooks The Mediterranean) (2023)
(59"

1. série 1. epizoda

Recko

Jamie se tentokrat podiva do ¢tytf zemi— do Recka, Tuniska, Spanélska a Francie —, které
jsou zndmé mimotadné pestrym jidelnickem. Ale kromé gastronomie jsou zajimavé i jejich d&jiny
a lidé riznych povah, které v téchto zemich Ziji. Na§ protagonista v kazdé epizod¢ dorazi na
néjaké krasné misto a uvari dva lakavé pokrmy, ¢imz divaky inspiruje, aby to s vynikajicimi
sttedomotskymi chutémi zkusili i doma.

Pohodové hody

(Ainsley’s Good Mood Food) (2021)
(57

1. série 10. epizoda

Kava a cokolada

Ainsley Harriott nas ve svém novém pofadu vénovaném oblibenym britskym mistrim
kuchaiim zve na cestu po celém Spojeném kréalovstvi, jez bude balzdmem na dusi a drazdidlem
pro mlsné jazycky, okofenénym vasni pro lokalni potraviny a jidla, ktera se z nich ptipravuji.
Ainsley a jeho kolega Joseph cestuji kazdy trochu jinym smérem, ale oba hledaji nejlepsi pokrmy,
neuvetitelné piibehy a fantastické lidi. V zavéru Ainsley ve své kuchyni na bfehu mofte vati
vynikajici pochoutky a oslavuje silu jidla jako prostfedku lidské soudrznosti.

Od farmare na talitf s Markétou HrubeSovou (12)
(Od farmare na talit s Markétou HrubeSovou) (2023)
(30"

1. série 1. epizoda

Hana Souckova

Markéta navstivila jednu z nejmladsich farmatek v Ceské republice, ktera péstuje Sirokou
Skalu zeleniny podél Labe, jen kousek od hlavniho mésta. Herecka si také vyzkousela fizeni
traktoru na fepném poli, prohlédla si rajéatovou zahradu, sezndmila se s pracovitymi ovcemi a
pfipravila si chutny obéd z mistnich bio surovin.

Od farmara na tanier s Gabom Kocakom

(Od farmara na tanier s Gabom Kocakom) (2023)
(29"

1. série 1. epizoda

Slovenské kuchyné je zalozena v duchu starych tradic na masivnich a markantnich chutich.
Presto vSak existuje fada krasn€ pouzitelnych elegantnich feSeni a kreativnich napadti, pokud
vezme dirigentskou varecku do ruky takovy mistr kuchat, jakym je Gabriel Kocak, kterého z
potadii TV Paprika mnozi znaji a ktery se neboji obratit svét vzhliru nohama, kdyz si princip
pouzivani tradi¢nich surovin, typicky pro slovenskou gastronomii, upravi podle vlastnich potieb.

John a Lisa: Doma v kuchyni
(John & Lisa's Weekend Kitchen) (2020)
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(56"
4. série 4. epizoda
Co byste rekli Orientu?

Dvojice milujici vafeni, John Torode a Lisa Faulkner, zve divaky na hodinku do své utulné
kuchyné a tu hodinku naplni pfijemnymi a velice chutnymi pokrmy. Diky jejich ptfirozené
vlidnosti a vzajemnému souladu se s kuchatskym parem ovéncenym fadou ocenéni kazdy citi
bezvadné€; at’ uz to jsou zacinajici $éfové, amatéfi, kteti se s kulinarskou abecedou teprve
seznamuji, nebo uz pokrocilejsi nadsenci. V jednotlivych dilech serialu jsou ve sttedu déni
pokazdé jednoducha jidla, kterd mize zkusit uvatit kdokoli, a moderatofi pofadu nds mezitim
obohati nejen o recepty, zlepSovaky zjednodusujici praci a vynikajici tipy, prosté o inspiraci tu
neni nouze.

Vegetarianem nahodou - nejlepsi vegetarianska jidla (12)
(Véletleniil vega - a vilag legfinomabb zoldséges ételei) (2020)
(30"

1. série 5. epizoda

Rezisér: Pataky Csaba

Svétoveé gastronomické trendy se ¢im dal tim zfetelnéji pohybuji po ose méné masa, vice
zeleniny. Zivotni prostiedi, ale i vlastni zdravi ochranime nejlépe v tom ptipadé, bude-li nase
strava obsahovat hodné Cerstvé, sezonalni zeleniny. Z mezinarodnich kuchyni mizeme nacerpat
mnozstvi ndpadi a inspirace, jez s trochou vtipu a invence mizeme snadno piesadit do domaciho
prostiedi, na které jsme zvykli. Pfedvedeme vam, jak pestrou a chutnou kulinafskou nabidku lze
vytvofit z pouhé zeleniny. A dokonce tak, Ze si ani nejzaryté€jsi jedlik masa nevSimne, ze na talifi
viibec maso nemd. V kazdém dilu tohoto seridlu se podivame do kuchyné jiného naroda.
Odpozorujeme, jaké pouziva ingredience a techniky, a zamyslime se nad tim, které z nich bychom
mohli snadno pfevzit i my.

John Torode - stifedovychodni chuté (12)
(John Torode's Middle East) (2018)

(28"

1. série 10. epizoda

Best of

John Torode se vydava na GZasnou cestu, aby naSel nejlepsi pokrmy Blizkého vychodu.
Setkéava se s vysoce inspirativnimi mistnimi kuchafti a objevuje charakteristické chuti kuchyné
jednotlivych zemi. V kazdé epizodé¢ natoCené v plivodnim prostiedi pfipravi za asistence
domorodych kolegt tfi vynikajici pokrmy.

JednoduSe s Raymondem
(Simply Raymond Blanc) (2021)
(31"

1. série 10. epizoda

Jen dva z nas

Rezisér: Wheeler Matthew

Raymond Blanc tentokrat v osobn¢ ladéném seridlu nabizejicim fadu novinek prozrazuje
tajemstvi nejoblibenéjsich jidel svého Zivota a nabidne divakim i n€kolik zbrusu novych receptt,
které ho upoutaly jako odbornika. Jeho vaSei pro Cerstvé plodiny mizeme poznat pii navstéve
obrovskych zahrad a kromé toho Raymond pozada nejslavnéjsi kuchate své zemé, aby se s divaky
podélili o své vlastni recepty.
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Sbihaji se sliny na téstoviny
(Spaghetti And Noodles) (2021)
27

1. série 3. epizoda

Setkéani Zapadu s Vychodem. Australsko-italsky mistr kuchat Adam Swanson se vydava na
objevnou cestu, nebot’ chce pofadné poznat fuzi italské a asijské kuchyné. V riznych ¢astech Asie
se setkava se slavnymi mistnimi $éfy, s nimiz si vyménuje zkusSenosti i suroviny. Nakonec spoji a
sladi dohromady prvky tradi¢ni lokélni a italské kuchyné, ze kterych vykouzli 1akavé nové jidlo -
pastvu pro o€i i pro mlsny jazyk.

Jamieho zazra¢né hrnce

(Jamie’s One Pan Wonders) (2022)
(30"

1. série 6. epizoda

V tomto seridlu pozname jednoduché recepty na velice chutna jidla, ktera se na stole
uplatni kterykoli den v tydnu, a navic k jejich ptiprave potiebujeme jen jediny hrnec nebo pekac.
K uvareni té€chto jidel staci jen nékolik ingredienci a hlavni roli hraje pravé onen hrnec nebo
pekac. A umyvani nadobi po jidle trva jen chvilku!

Italské chuté podle Davida Rocca (12)
(David Rocco's Dolce Italia) (2019)
27)

1. série 11. epizoda

Rimskd hudba a imigranti

David se vraci do své milované Italie, tentokrat vSak navstivi mésta, ve kterych jesté nikdy
nebyl. Milan, Verona, Benatky, Cinque Terre, Bologna a italské hlavni mésto Rim, kolem téch se
v seridlu vSechno to¢i. Podivejme se s Davidem na vSechna ta slavna mista, kde jsou lid¢ a jejich
ptibehy spoutdni s uménim, hudbou a kuchyni uvedenych mést. Cestou z kosmopolitniho, ruSného
Milana pies starobyly hlavni benatsky kanal az do vééného mésta Rima, kam vede, jak znamo,
kazda cesta, se mtizeme poucit, z ¢eho se skladd prava DOLCE VITA: potifebujeme vyborna jidla,
Spetku humoru, 1Zi€ku vasné a spontaneitu podle chuti.

Masna mise (12)

(Secret Meat Business) (2013)
(30"

2. série 11. epizoda
Skandinavsky

Mistr kuchat Adrien Richardson je velkym milovnikem v§eho masa a nej$tastnéjsi je, kdyz
miiZe vafit jen a jen z masa. Zelenina ho p#ili§ nedojima. Sikovné pfipravuje likavé pochoutky,
jako je svickova Wellington nebo kiehky jehnéci steak. Pozorné€ ho sledujte a ptiucte se od n¢ho
nékolika drobnym trikiim. S jejich pomoci ptekvapite i vy svoji rodinu vynikajicimi jidly pInymi
Stavnatych mas, na ktera staci jen pohlédnout, aby se ¢loveéku sbihaly sliny v ustech!

Raymond Blanc a kralovské kuchyniské zahrady
(Raymond Blanc’s Royal Kitchen Gardens) (2023)
(57

1. série 1. epizoda

Kralovsky palac v Hamptonu
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Raymondova cesta vede do plisobivého palace Hampton Court. Ve stinu impozantniho
palace najde nadherné oplocené zahrady a popovida si se spravkyni oplocené zahrady Hilary,
kterd mu vypravi o fascinujici historii a dlouhém dédictvi pozemki, na nichZ stoji.

Pohodové hody

(Ainsley’s Good Mood Food) (2021)
(48"

1. série 10. epizoda

Kava a cokolada

Ainsley Harriott nas ve svém novém pofadu vénovaném oblibenym britskym mistrim
kuchaiim zve na cestu po celém Spojeném kréalovstvi, jez bude balzdmem na dusi a drazdidlem
pro mlsné jazycky, okofenénym vasni pro lokalni potraviny a jidla, ktera se z nich ptipravuji.
Ainsley a jeho kolega Joseph cestuji kazdy trochu jinym smérem, ale oba hledaji nejlepsi pokrmy,
neuvetitelné piibehy a fantastické lidi. V zavéru Ainsley ve své kuchyni na bfehu mofte vati
vynikajici pochoutky a oslavuje silu jidla jako prostfedku lidské soudrznosti.

Jamieho stfedomoiské vareni

(Jamie Cooks The Mediterranean) (2023)
(46"

1. série 1. epizoda

Recko

Jamie se tentokrat podiva do ¢tyf zemi— do Recka, Tuniska, Spanélska a Francie —, které
jsou zndmé mimotadné pestrym jidelnickem. Ale kromé gastronomie jsou zajimavé i jejich d&jiny
a lidé riznych povah, které v téchto zemich Ziji. Na§ protagonista v kazdé epizod¢ dorazi na
néjaké krasné misto a uvari dva lakavé pokrmy, ¢imz divaky inspiruje, aby to s vynikajicimi
sttedomotskymi chutémi zkusili i doma.

Od farmafe na talitf s Markétou HrubeSovou (12)
(Od farmare na talit s Markétou HrubeSovou) (2023)
(23"

1. série 1. epizoda

Hana Souckova

Markéta navstivila jednu z nejmladsich farmatek v Ceské republice, ktera péstuje Sirokou
Skalu zeleniny podél Labe, jen kousek od hlavniho mésta. Herecka si také vyzkousela fizeni
traktoru na fepném poli, prohlédla si rajéatovou zahradu, sezndmila se s pracovitymi ovcemi a
pfipravila si chutny obéd z mistnich bio surovin.

Od farmara na tanier s Gabom Kocakom

(Od farmara na tanier s Gabom Kocakom) (2023)
(23"

1. série 1. epizoda

Slovenské kuchyné je zalozena v duchu starych tradic na masivnich a markantnich chutich.
Presto vSak existuje fada krasn€ pouzitelnych elegantnich feSeni a kreativnich napadti, pokud
vezme dirigentskou varecku do ruky takovy mistr kuchat, jakym je Gabriel Kocak, kterého z
potadii TV Paprika mnozi znaji a ktery se neboji obratit svét vzhliru nohama, kdyz si princip
pouzivani tradi¢nich surovin, typicky pro slovenskou gastronomii, upravi podle vlastnich potteb.

Programové tipy
(240"
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Masna mise (12)

(Secret Meat Business) (2013)
(30"

2. série 11. epizoda
Skandinavsky

Mistr kuchat Adrien Richardson je velkym milovnikem v§eho masa a nej$tastnéjsi je, kdyz
miiZe vafit jen a jen z masa. Zelenina ho p#ili§ nedojima. Sikovné pfipravuje likavé pochoutky,
jako je svickova Wellington nebo kiehky jehnéci steak. Pozorné ho sledujte a ptiucte se od n¢ho
nékolika drobnym trikiim. S jejich pomoci ptekvapite i vy svoji rodinu vynikajicimi jidly pInymi
Stavnatych mas, na ktera staci jen pohlédnout, aby se ¢loveéku sbihaly sliny v ustech!

Italské chuté podle Davida Rocca (12)
(David Rocco's Dolce Italia) (2019)
27)

1. série 11. epizoda

Rimskd hudba a imigranti

David se vraci do své milované Italie, tentokrat vSak navstivi mésta, ve kterych jeste nikdy
nebyl. Milan, Verona, Benatky, Cinque Terre, Bologna a italské hlavni mésto Rim, kolem téch se
v seridlu vSechno to¢i. Podivejme se s Davidem na vSechna ta slavna mista, kde jsou lidé a jejich
ptibehy spoutdni s uménim, hudbou a kuchyni uvedenych mést. Cestou z kosmopolitniho, ruSného
Milana pies starobyly hlavni benatsky kanal az do vééného mésta Rima, kam vede, jak znamo,
kazda cesta, se miizeme poucit, z ¢eho se skladd prava DOLCE VITA: potifebujeme vyborna jidla,
Spetku humoru, 1Zi€ku vasné a spontaneitu podle chuti.

Raymond Blanc a kralovské kuchynské zahrady
(Raymond Blanc’s Royal Kitchen Gardens) (2023)
(57

1. série 1. epizoda

Kralovsky palac v Hamptonu

Raymondova cesta vede do plisobivého palace Hampton Court. Ve stinu impozantniho
palace najde nadherné oplocené zahrady a popovida si se spravkyni oplocené zahrady Hilary,
kterd mu vypravi o fascinujici historii a dlouhém dédictvi pozemki, na nichZ stoji.

Jamieho stfedomoiské vareni

(Jamie Cooks The Mediterranean) (2023)
(59"

1. série 1. epizoda

Recko

Jamie se tentokrat podiva do ¢tyf zemi— do Recka, Tuniska, Spanélska a Francie —, které
jsou zndmé mimotadné pestrym jidelnickem. Ale kromé gastronomie jsou zajimavé i jejich d&jiny
a lidé riznych povah, které v téchto zemich Ziji. Na§ protagonista v kazdé epizod¢ dorazi na
néjaké krasné misto a uvari dva ladkavé pokrmy, ¢imz divaky inspiruje, aby to s vynikajicimi
sttedomotskymi chutémi zkusili i doma.

Od farmafe na talit¥ s Markétou HrubeSovou (12)
(Od farmare na talit s Markétou HrubeSovou) (2023)
(30"

1. série 1. epizoda
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Hana Souckova

Markéta navstivila jednu z nejmladsich farmatek v Ceské republice, ktera péstuje Sirokou
Skalu zeleniny podél Labe, jen kousek od hlavniho mésta. Herecka si také vyzkousela fizeni
traktoru na fepném poli, prohlédla si rajéatovou zahradu, sezndmila se s pracovitymi ovcemi a
pfipravila si chutny obéd z mistnich bio surovin.

Od farmara na tanier s Gabom Kocakom

(Od farmara na tanier s Gabom Kocakom) (2023)
(29"

1. série 1. epizoda

Slovenské kuchyné je zalozena v duchu starych tradic na masivnich a markantnich chutich.
Presto vSak existuje fada krasn€ pouzitelnych elegantnich feSeni a kreativnich napadti, pokud
vezme dirigentskou varecku do ruky takovy mistr kuchat, jakym je Gabriel Kocak, kterého z
potadii TV Paprika mnozi znaji a ktery se neboji obratit svét vzhiiru nohama, kdyz si princip
pouzivani tradi¢nich surovin, typicky pro slovenskou gastronomii, upravi podle vlastnich potieb.

Pohodové hody

(Ainsley’s Good Mood Food) (2021)
(57

1. série 10. epizoda

Kava a cokolada

Ainsley Harriott nas ve svém novém pofadu vénovaném oblibenym britskym mistrim
kuchaiim zve na cestu po celém Spojeném kréalovstvi, jez bude balzdmem na dusi a drazdidlem
pro mlsné jazycky, okofenénym vasni pro lokalni potraviny a jidla, ktera se z nich ptipravuji.
Ainsley a jeho kolega Joseph cestuji kazdy trochu jinym smérem, ale oba hledaji nejlepsi pokrmy,
neuvetitelné piibehy a fantastické lidi. V zavéru Ainsley ve své kuchyni na bfehu mofte vati
vynikajici pochoutky a oslavuje silu jidla jako prostfedku lidské soudrznosti.

John a Lisa: Doma v kuchyni

(John & Lisa's Weekend Kitchen) (2020)
(56"

4. série 4. epizoda

Co byste rekli Orientu?

Dvojice milujici vafeni, John Torode a Lisa Faulkner, zve divaky na hodinku do své utulné
kuchyné a tu hodinku naplni pfijemnymi a velice chutnymi pokrmy. Diky jejich pfirozené
vlidnosti a vzajemnému souladu se s kuchatskym parem ovéncenym fadou ocenéni kazdy citi
bezvadné€; at’ uz to jsou zac€inajici $éfové, amatéfi, kteti se s kulinarskou abecedou teprve
seznamuji, nebo uz pokrocilejsi nadsenci. V jednotlivych dilech serialu jsou ve sttedu déni
pokazdé jednoducha jidla, kterd mize zkusit uvatit kdokoli, a moderatofi pofadu nds mezitim
obohati nejen o recepty, zlepSovaky zjednodusujici praci a vynikajici tipy, prosté o inspiraci tu
neni nouze.

Raymond Blanc a kralovské kuchynské zahrady
(Raymond Blanc’s Royal Kitchen Gardens) (2023)
(56"

1. série 2. epizoda

Hrad Mey

Raymond se vydava na severni cip Skotska k majestatnimu hradu Mey, ktery byl kdysi
domovem kralovny matky AlZbéty a nyni je cenénym mistem krale Karla III. V oplocené zahrad¢ __
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se Raymond setkava s hlavnim zahradnikem Chrisem a zjiStuje, jaka byla historie zahrady za
vlady kralovny matky a jak se péstuji plodiny na tak naro¢ném misté.

John Torode - stifedovychodni chuté (12)
(John Torode's Middle East) (2018)

(28)

1. série 10. epizoda

Best of

John Torode se vydava na izasnou cestu, aby nasel nejlepsi pokrmy Blizkého vychodu.
Setkava se s vysoce inspirativnimi mistnimi kuchati a objevuje charakteristické chuti kuchyné
jednotlivych zemi. V kazdé epizodé¢ natoCené v plivodnim prostiedi pfipravi za asistence
domorodych kolegt tfi vynikajici pokrmy.

JednoduSe s Raymondem
(Simply Raymond Blanc) (2021)
31"

1. série 10. epizoda

Jen dva z nas

Rezisér: Wheeler Matthew

Raymond Blanc tentokrat v osobné ladéném seridlu nabizejicim fadu novinek prozrazuje
tajemstvi nejoblibenéjsich jidel svého Zivota a nabidne divakim i n€kolik zbrusu novych receptt,
které ho upoutaly jako odbornika. Jeho vaSei pro Cerstvé plodiny mizeme poznat pii navstéve
obrovskych zahrad a kromé toho Raymond pozada nejslavnéjsi kuchate své zemé, aby se s divaky
pod¢lili o své vlastni recepty.

Sbihaji se sliny na téstoviny
(Spaghetti And Noodles) (2021)
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1. série 3. epizoda

Setkéani Zapadu s Vychodem. Australsko-italsky mistr kuchat Adam Swanson se vydava na
objevnou cestu, nebot’ chce pofadné poznat fuzi italské a asijské kuchyné. V riznych ¢astech Asie
se setkava se slavnymi mistnimi $éfy, s nimiz si vyménuje zkusSenosti i suroviny. Nakonec spoji a
sladi dohromady prvky tradi¢ni lokélni a italské kuchyné, ze kterych vykouzli 1akavé nové jidlo -
pastvu pro o€i i pro mlsny jazyk.

Jamieho zazra¢né hrnce

(Jamie’s One Pan Wonders) (2022)
(30"

1. série 6. epizoda

V tomto seridlu pozname jednoduché recepty na velice chutna jidla, ktera se na stole
uplatni kterykoli den v tydnu, a navic k jejich ptipravé potfebujeme jen jediny hrnec nebo pekac.
K uvareni té€chto jidel staci jen nékolik ingredienci a hlavni roli hraje pravé onen hrnec nebo
pekac. A umyvani nadobi po jidle trva jen chvilku!

Jamieho stfedomoiské vareni

(Jamie Cooks The Mediterranean) (2023)
(59"

1. série 2. epizoda

Tunisko
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Jamie se tentokrat podiva do ¢tyt zemi— do Recka, Tuniska, Spanélska a Francie —, které
jsou zndmé mimotadné pestrym jidelnickem. Ale kromé gastronomie jsou zajimavé i jejich d&jiny
a lidé riznych povah, které v téchto zemich Ziji. Na§ protagonista v kazdé epizod¢ dorazi na
néjaké krasné misto a uvari dva lakavé pokrmy, ¢imz divaky inspiruje, aby to s vynikajicimi
sttedomotskymi chutémi zkusili i doma.

Pohodové hody

(Ainsley’s Good Mood Food) (2022)
(57

2. série 1. epizoda

Cokoldda a kava

Ainsley Harriott nas ve svém novém pofadu vénovaném oblibenym britskym mistrim
kuchaiim zve na cestu po celém Spojeném kréalovstvi, jez bude balzdmem na dusi a drazdidlem
pro mlsné jazycky, okofenénym vasni pro lokalni potraviny a jidla, ktera se z nich ptipravuji.
Ainsley a jeho kolega Joseph cestuji kazdy trochu jinym smérem, ale oba hledaji nejlepsi pokrmy,
neuvetitelné piibehy a fantastické lidi. V zavéru Ainsley ve své kuchyni na bfehu mofte vati
vynikajici pochoutky a oslavuje silu jidla jako prostfedku lidské soudrznosti.

Od farmafe na talitf s Markétou HrubeSovou (12)
(Od farmare na talit s Markétou HrubeSovou) (2023)
(30"

1. série 2. epizoda

Vcelarstvi Pospisil

Spousta déti, spousta véel, spousta pracovnich postupti: navstéva rodinného veelatstvi s
Markétou, kde se dozvite o podstaté tohoto iZzasného hmyzu, o jeho fascinujicim chovani a o
vSech fazich a ¢innostech spojenych s pteménou pylu na med, ktery se hodi ke kiehkym, me¢kkym
a rizovym kachnim prsickiim.

Od farmara na tanier s Gabom Kocakom

(Od farmara na tanier s Gabom Kocakom) (2023)
(30"

1. série 2. epizoda

Slovenské kuchyné je zalozena v duchu starych tradic na masivnich a markantnich chutich.
Presto vSak existuje fada krasn€ pouzitelnych elegantnich feSeni a kreativnich napadti, pokud
vezme dirigentskou varecku do ruky takovy mistr kuchat, jakym je Gabriel Kocak, kterého z
potadii TV Paprika mnozi znaji a ktery se neboji obratit svét vzhliru nohama, kdyz si princip
pouzivani tradi¢nich surovin, typicky pro slovenskou gastronomii, upravi podle vlastnich potteb.

John a Lisa: Doma v kuchyni

(John & Lisa's Weekend Kitchen) (2020)
(56"

4. série 5. epizoda

Skvele salaty

Dvojice milujici vafeni, John Torode a Lisa Faulkner, zve divaky na hodinku do své utulné
kuchyné a tu hodinku naplni pfijemnymi a velice chutnymi pokrmy. Diky jejich ptfirozené
vlidnosti a vzajemnému souladu se s kuchatskym parem ovéncenym fadou ocenéni kazdy citi
bezvadné€; at’ uz to jsou zacinajici $éfové, amatéfi, kteti se s kulinarskou abecedou teprve
seznamuji, nebo uz pokrocilejsi nadsenci. V jednotlivych dilech serialu jsou ve sttedu déni
pokazdé jednoducha jidla, kterd mize zkusit uvarit kdokoli, a moderatofi pofadu nds mezitim
obohati nejen o recepty, zlepSovaky zjednodusujici praci a vynikajici tipy, prosté o inspiraci tu




19,00:

19,30:

20,30:

21,00:

21,30:

neni nouze.

Vegetarianem nahodou - nejlepsi vegetarianska jidla (12)
(Véletleniil vega - a vilag legfinomabb zoldséges ételei) (2020)
(30"

1. série 6. epizoda

Rezisér: Pataky Csaba

Svétoveé gastronomické trendy se ¢im dal tim zfetelnéji pohybuji po ose méné masa, vice
zeleniny. Zivotni prostedi, ale i vlastni zdravi ochranime nejlépe v tom piipadé, bude-li nase
strava obsahovat hodné Cerstvé, sezonalni zeleniny. Z mezinarodnich kuchyni mizeme nacerpat
mnozstvi ndpadi a inspirace, jez s trochou vtipu a invence mizeme snadno piesadit do domaciho
prostiedi, na které jsme zvykli. Pfedvedeme vam, jak pestrou a chutnou kulinafskou nabidku lze
vytvofit z pouhé zeleniny. A dokonce tak, Ze si ani nejzaryté€jsi jedlik masa nevSimne, ze na talifi
viibec maso nemd. V kazdém dilu tohoto seridlu se podivame do kuchyné jiného naroda.
Odpozorujeme, jaké pouziva ingredience a techniky, a zamyslime se nad tim, které z nich bychom
mohli snadno pfevzit i my.

Paul Hollywood hlta Japonsko
(Paul Hollywood Eats Japan) (2019)
(58)

1. série 1. epizoda

Tokio

Paul Hollywood je ptesvédcen o tom, ze Japonsko je zemi, kterd nema chleba — a kde neni
chleba, tam nejsou ani pekati. OvSem jeden z nejoblibené;jSich britskych pekatii brzy ptijde na to,
ze se poradné zmylil a Ze Japonsko aspiruje na to, aby se brzy stalo jednou z ptednich svétovych
gastronomickych destinaci. V tomto seridlu Paul putuje ostrovni fi8i, ochutnava mistni lahtidky a
osvoji si 1 ptipravu n€kolika velice popularnich japonskych pokrmi.

Sbihaji se sliny na téstoviny
(Spaghetti And Noodles) (2021)
@31

1. série 4. epizoda

Setkéani Zapadu s Vychodem. Australsko-italsky mistr kuchat Adam Swanson se vydava na
objevnou cestu, nebot’ chce pofadné poznat fuzi italské a asijské kuchyné. V riznych ¢astech Asie
se setkava se slavnymi mistnimi $éfy, s nimiz si vyménuje zkusSenosti i suroviny. Nakonec spoji a
sladi dohromady prvky tradi¢ni lokélni a italské kuchyné, ze kterych vykouzli 1akavé nové jidlo -
pastvu pro o€i i pro mlsny jazyk.

Jamieho zazra¢né hrnce

(Jamie’s One Pan Wonders) (2022)
(29"

1. série 7. epizoda

V tomto seridlu pozname jednoduché recepty na velice chutna jidla, kterd se na stole
uplatni kterykoli den v tydnu, a navic k jejich ptipravé potfebujeme jen jediny hrnec nebo pekac.
K uvareni téchto jidel staci jen nékolik ingredienci a hlavni roli hraje pravé onen hrnec nebo
pekac. A umyvani nadobi po jidle trva jen chvilku!

Italské chuté podle Davida Rocca (12)
(David Rocco's Dolce Italia) (2019)
27




22,00:

22,30:

23,30:

00,20:

1. série 12. epizoda
Prave rimské sousedstvi

David se vraci do své milované Italie, tentokrat vSak navstivi mésta, ve kterych jesté nikdy
nebyl. Milan, Verona, Benatky, Cinque Terre, Bologna a italské hlavni mésto Rim, kolem téch se
v seridlu vSechno to¢i. Podivejme se s Davidem na vSechna ta slavna mista, kde jsou lid¢ a jejich
ptibehy spoutdni s uménim, hudbou a kuchyni uvedenych mést. Cestou z kosmopolitniho, ruSného
Milana pies starobyly hlavni benatsky kanal az do vééného mésta Rima, kam vede, jak znamo,
kazda cesta, se mtizeme poucit, z ¢eho se skladd prava DOLCE VITA: potifebujeme vyborna jidla,
Spetku humoru, 1Zi€ku vasné a spontaneitu podle chuti.

Masna mise (12)

(Secret Meat Business) (2013)
(30"

2. série 12. epizoda
Francouzsky

Mistr kuchat Adrien Richardson je velkym milovnikem v§eho masa a nej$tastnéjsi je, kdyz
miiZe vafit jen a jen z masa. Zelenina ho p#ili§ nedojima. Sikovné pfipravuje likavé pochoutky,
jako je svickova Wellington nebo kiehky jehnéci steak. Pozorné€ ho sledujte a pfiucte se od n¢ho
nékolika drobnym trikiim. S jejich pomoci ptekvapite i vy svoji rodinu vynikajicimi jidly plnymi
Stavnatych mas, na ktera staci jen pohlédnout, aby se ¢loveéku sbihaly sliny v ustech!

Raymond Blanc a kralovské kuchyniské zahrady
(Raymond Blanc’s Royal Kitchen Gardens) (2023)
(56"

1. série 2. epizoda

Hrad Mey

Raymond se vydava na severni cip Skotska k majestatnimu hradu Mey, ktery byl kdysi
domovem kralovny matky AlZzbéty a nyni je cenénym mistem krale Karla III. V oplocené zahrad¢
se Raymond setkava s hlavnim zahradnikem Chrisem a zjiStuje, jaka byla historie zahrady za
vlady kralovny matky a jak se péstuji plodiny na tak naro¢ném misté.

Pohodové hody

(Ainsley’s Good Mood Food) (2022)
(48"

2. série 1. epizoda

Cokoldda a kava

Ainsley Harriott nas ve svém novém pofadu vénovaném oblibenym britskym mistrim
kuchaiim zve na cestu po celém Spojeném kréalovstvi, jez bude balzdmem na dusi a drazdidlem
pro mlsné jazycky, okofenénym vasni pro lokalni potraviny a jidla, ktera se z nich ptipravuji.
Ainsley a jeho kolega Joseph cestuji kazdy trochu jinym smérem, ale oba hledaji nejlepsi pokrmy,
neuvetitelné piibehy a fantastické lidi. V zavéru Ainsley ve své kuchyni na bfehu mofte vati
vynikajici pochoutky a oslavuje silu jidla jako prostfedku lidské soudrznosti.

Jamieho stfedomoiské vareni

(Jamie Cooks The Mediterranean) (2023)
(46"

1. série 2. epizoda

Tunisko
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Jamie se tentokrat podiva do ¢tyt zemi— do Recka, Tuniska, Spanélska a Francie —, které
jsou zndmé mimotadné pestrym jidelnickem. Ale kromé gastronomie jsou zajimavé i jejich d&jiny
a lidé riznych povah, které v téchto zemich Ziji. Na§ protagonista v kazdé epizod¢ dorazi na
néjaké krasné misto a uvari dva lakavé pokrmy, ¢imz divaky inspiruje, aby to s vynikajicimi
sttedomotskymi chutémi zkusili i doma.

Od farmare na talitf s Markétou HrubeSovou (12)
(Od farmare na talit s Markétou HrubeSovou) (2023)
(23"

1. série 2. epizoda

Vcelarstvi Pospisil

Spousta déti, spousta véel, spousta pracovnich postupli: navstéva rodinného veelatstvi s
Markétou, kde se dozvite o podstaté tohoto izasného hmyzu, o jeho fascinujicim chovani a o
vSech fazich a ¢innostech spojenych s pteménou pylu na med, ktery se hodi ke kiehkym, me¢kkym
a rizovym kachnim prsickiim.

Od farmara na tanier s Gabom Kocakom

(Od farmara na tanier s Gabom Kocakom) (2023)
(24"

1. série 2. epizoda

Slovenské kuchyné je zalozena v duchu starych tradic na masivnich a markantnich chutich.
Presto vSak existuje fada krasn€ pouzitelnych elegantnich feSeni a kreativnich napadti, pokud
vezme dirigentskou vafecku do ruky takovy mistr kuchat, jakym je Gabriel Kocak, kterého z
potadii TV Paprika mnozi znaji a ktery se neboji obratit svét vzhliru nohama, kdyz si princip
pouzivani tradi¢nich surovin, typicky pro slovenskou gastronomii, upravi podle vlastnich potteb.

Programové tipy
(240"






